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I NNOVATION

Il primo forno al mondo
con Inclusive Technology™.
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E V OL UTI ON

Il forno evoluto
piu customizzabile al mondo.
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T R A DI TI1I ON

Il forno tradizionale
affidabile ed efficace.
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F A N B A K E

Il forno a convezione performante
e veloce dal calore calibrato.
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iDeck

Il forno statico
essenziale.

SmartBaking® App
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Il forno a legna

diventa elettrico. OF&= 0|
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C O N V E Y O R

Il forno a tunnel con la miglior
qualita di cottura al mondo. OfE
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SmartBaking® App
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Il primo forno con Condecktion® Technology

che porta il Refining” nel futuro. [ m
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R O T ORIB A KE

Il forno rotor per I'alta produttivita
in poco spazio. EHEE
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La soluzione con tecnologia specifica
per il riscaldamento perfetto.
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LA PERFETTA
ESPERIENZA
DI COTTURA

Dal 1946, Moretti Forni
e |'azienda leader per le

tecnologie di cottura di

prodotti lievitati, grazie
allo SmartBaking®,
I'armonia tra innovazione
ed esperienza.

La gamma di forni
Moretti riduce i consumi
energetici e I'impatto

ecologico fino al 45%.

Non c’e innovazione
senza sostenibilita:
la protezione

dellambiente ¢ il patto
firmato dall'azienda.

Moretti is the ingredient
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