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pastry technology

Caratteristiche

* Vasca superiore per cottura fino a 115°C

¢ Vasca inferiore a raffreddamento controllato fino a -10°C

* Valvola interna a farfalla ermetica per regolare il passaggio tra le due vasche

* Schermo di controllo digitale per entrambe le vasche

* Capacita di 8 litri di latte per la crema pasticcera nel Trittico One L
» Possibilita di realizzare diversi prodotti con lo stesso programma
* Variatore di velocita del mescolatore (inverter) con 8 diverse impostazioni

Vantaggi

Produzione flessibile

Due vasche indipendenti che possono lavorare simultaneamente

Massima versatilita in 14 programmi

Pastorizzazione tramite shock termico

Semplicita di utilizzo

Risparmio di tempo e regolarita nella produzione

Guarda
il video
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Programmi
TRITTICO ONE S TRITTICO ONE M TRITTICO ONE L
Capacita vasca superiore 75 1t. 13 It 191t
Prodotti MIN Kg MAX Kg MIN Kg MAX Kg MIN Kg MAX Kg
2 6 5 10 7 12
Crema pasticcera — — —
1,5 - 3,8 litri latte 3,56 -7 litri latte 5 - 8 litri latte
2 6 5 9 8 12
Bavarese, Crema inglese — — .
1- 3,8 litri latte 3 -6 litri latte 5 - 8 litri latte
1 3 3 6 6 n
Crema al limone — - — - - ;
0,3 - 1litri succo limone 1 - 2 litri succo limone 2 - 4 litri succo limone
1 6 4 8 7 10
Besciamella — — —
1- 4,5 litri latte 3 -6 litri latte 5 - 8 litri latte
2 2 2 5 5 9
Gelatina di frutta
1 Kg frutta 1-2 Kgs frutta 2 - 4 Kgs frutta
2 3 4 6 8 8
Crema mousseline — - —
1-1,5 litri latte 1,8 - 2,8 litri latte 4 litri latte
2 3 3 6 4 9
Crema al burro
1-1,8 Kg burro 1,9 - 3,5 Kgs burro 2,56 -5 Kgs burro
Pate a bombe, pate a bombe 1 1 1 2 2 3
cioccolato 200 - 425 gr tuorlo 445 - 890 gr tuorlo 640 - 1280 gr tuorlo
Marshmellow 1 2 3 6 4 8
Granita 2 5 3 7 4 10
Gelato, Sorbetto (It.) 2,5 5 2 8,3 25 10
*| dati sono indicativi e possono variare a seconda della ricetta
.o L] L3
Dati tecnici
S M L B ‘ . A
Modello acqua acqua acqua . ¥ P
: : =T & 0O
Alimentazione 400/3/50 = 3
V/Hz/Ph 530/1/50 400/50/3 400/50/3 ﬂ -
e
Larghezza cm (A) 50 51 61 Tl
Profondita cm (B) 79 17 95 T =
Altezza cm (C) 78 140 14 : :
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