
EN
GSFOGLIATRICI

PER PASTA FRESCA
SHEETERS FOR FRESH PASTA



3200/LM32-LM42
3200/LM32R-LM42R
SFOGLIATRICE CON RULLI INOX 
A doppio imbocco per inserimento impasto

DOUGH SHEETER WITH STAINLESS STEEL WHEELS  
Double entrance for the dough

• Costruita interamente in acciaio inox 18/10, 
è l’ideale per tutti i laboratori
• Compatta, robusta e di semplice utilizzo
• Doppio imbocco indipendente per l’introduzione dell’impasto fino 
ad uno spessore di ben 40 mm
• Esclusivo e brevettato sistema micrometrico di regolazione dello 
spessore dell’impasto con una comoda, robusta e pratica leva 
che, agendo su di un sistema a ingranaggi, consente di variare in 
continuo l’apertura dei rulli da 0 a 15 mm.
• Predisposta per tagliasfoglia con aggancio rapido.
• Il modello 3200/LM32-LM42 dispone di una coppia di rulli pieni in 
acciaio inox (diametro rullo 60 mm) lucidati per una laminazione 
uniforme. Il modello 3200/LM32R-LM42R dispone di una coppia 
di rulli pieni in acciaio inox ruvidi ottenuti con un particolare 
trattamento di puntinatura per una sfoglia ruvida come quella 
ottenuta col mattarello.

• Possibile variazione del voltaggio su richiesta

• Completely made of stainless steel 18/10, it’s the ideal for any laboratory
• Compact, robust and easy to use
• Double independent entrances to insert dough with thickness up to 
40 mm
• Exclusive and patented micrometric system for the micrometric 
adjustment of dough thickness with a comfortable, robust and 
practical lever which, acting on a gear system, allows to variate 
continuously the wheels’ opening from 0 up to 15 mm.
• Arranged for pasta cutting accessories with fast hooking/
unhooking system
• The model 3200/LM32-LM42 is provided with a pair of fulfill 
stainless steel wheels (60 mm wheels’ diameter), polished for a 
uniform sheeting of the dough. The model 3200/LM32R-LM42R 
is provided with a pair of fulfill pointed stainless steel wheels, 
obtained by a special pointing treatment to get a rough sheet as the 
handmade one obtained thanks to the wood roller.

ATTENTION Possible voltage variation on request 



TAGLIASFOGLIA
I tagliasfoglia inox IGF con aggancio rapido hanno larghezza utile di 260 mm, sponda di appoggio per 
facilitare l’imbocco della sfoglia e sono disponibili nelle seguenti tipologie:

The IGF stainless steel pasta-cuttings with fast hooking/unhooking have useful width 260 mm, supportive 
board to facilitate dough entrance and they’re available in the following variations: 

Pappardelle con taglio a passo irregolare 
come se fossero tagliate a mano da mm 12

Pappardelle with irregular cutting 
(as if it was handmade) of mm 12

Trenette con taglio a passo irregolare 
come se fossero tagliate a mano da mm 4

Trenette with irregular cutting 
(as if it was handmade) of mm 4

Tagliatelle con taglio a passo irregolare 
come se fossero tagliate a mano da mm 6,5

Tagliatelle with irregular cutting 
(as if it was handmade) of mm 6,5

Tagliolini con taglio regolare da mm 2

Tagliolini with regular cutting 
(as if it was handmade) of mm 2



2300/SP30-SP40
SFOGLIATRICE CON RULLI INOX 
AD ALTA PRECISIONE

DOUGH SHEETER WITH HIGH 
PRECISION STAINLESS STEEL WHEELS 

• Struttura interamente in acciaio inox 
• Una coppia di rulli in acciaio inox
• Leva di regolazione apertura/chiusura rulli sagomata per facili 
spostamenti
• Leva a mezza luna con blocco rapido per memorizzare spessore 
ultimo passaggio sfoglia
• Rullo a folle in resina per trascinamento automatico sfoglia

• Possibile variazione del voltaggio su richiesta

• Complete structure made of stainless steel
• A pair of stainless steel wheels
• Lever to regulate wheels’ opening/closure with a practical handle 
for easy movings  
• Semi lunar lever with fast block to memorize the last passage of 
thickness of the dough
• Resin roller in neutral to facilitate dough sliding

ATTENTION Possible voltage variation on request 



• Struttura interamente in acciaio inox 
• Una coppia di rulli in acciaio inox
• Leva di regolazione apertura/chiusura rulli con pratica 
impugnatura per facili spostamenti
• Leva a mezza luna con blocco rapido per memorizzare spessore 
ultimo passaggio sfoglia
• Rullo a folle in resina per trascinamento sfoglia

• Possibile variazione del voltaggio su richiesta

• Complete structure made of stainless steel
• A pair of stainless steel wheels
• Lever for roller opening/closing adjustment with practical handle 
for easy movings
• Semi lunar lever with fast block to memorize the last passage of 
thickness of the dough
• Resin roller in neutral for dough sliding

ATTENTION Possible voltage variation on request 

2300/SPT30-SPT40
SFOGLIATRICE CON RULLI INOX AD ALTA PRECISIONE 
CON PREDISPOSIZIONE PER TAGLIASFOGLIA
Applicazione tagliasfoglia ad aggancio/sgancio rapido

DOUGH SHEETER WITH HIGH PRECISION STAINLESS STEEL WHEELS
SET UP FOR PASTA CUTTING ACCESSORIES
Pasta cutting accessories with fast hooking/unhooking as optional



ARTICOLO
codice
ARTICLE

code

DIMENSIONE
RULLI

ROLLER SIZE

APERTURA
RULLI
ROLLER

OPENING

MAX SPESSORE 
IMPASTO 

INSERIBILE
MAX SETTABLE 

DIUGH THICKNESS

REGOLAZIONE
ADJUSTMENT

TENSIONE
POWER SUPPLY

Volt/Hz/A

POTENZA
POWER

Kw L / W
cm

P / D
cm

A / H
cm

PESO
WEIGHT

kg

3200 LM
3200/LM32

3200/LM32 Ø 6 cm
L/W 32 cm

0-15 mm 40 mm

micrometrica 
ad ingranaggi
micrometric
with gears

MONOFASE 
230-50 3A 0.37

55

30 47

42.5
3200/LM32R

3200/LM42
3200/LM42 Ø 6 cm

L/W 42 cm 65 49
3200/LM42R

ARTICOLO
codice
ARTICLE

code

DIMENSIONE
RULLI

ROLLER SIZE

APERTURA
RULLI
ROLLER

OPENING

PESO PORZIONE
D’IMPASTO

DOUGH PORTIONS
WEIGHT

REGOLAZIONE
ADJUSTMENT

TENSIONE
POWER SUPPLY

Volt/Hz/A

POTENZA
POWER

Kw L / W
cm

P / D
cm

A / H
cm

PESO
WEIGHT

kg

2300 SPT
2300/SPT30 2300/SPT30 Ø  5 cm

L/W 31 cm
0-4.5 mm

50-700 gr leva a scatti 
prestabiliti
lever with 
fixed gaps

MONOFASE 
230-50 3A 0.37

44 43
37

26

2300/SPT40 2300/SPT40 Ø  5 cm
L/W 41 cm 50-1000 gr 54 43 30

ARTICOLO
codice
ARTICLE

code

DIMENSIONE
RULLI

ROLLER SIZE

APERTURA
RULLI
ROLLER

OPENING

PESO PORZIONE
D’IMPASTO

DOUGH PORTIONS 
WEIGHT

REGOLAZIONE
ADJUSTMENT

TENSIONE
POWER SUPPLY

Volt/Hz/A

POTENZA
POWER

Kw L / W
cm

P / D
cm

A / H
cm

PESO
WEIGHT

kg

2300 SP
2300/SP30 2300/SP30 Ø  5 cm

L/W 31 cm
0-4.5 mm

50-700 gr leva a scatti 
prestabiliti
lever with 
fixed gaps

MONOFASE 
230-50 3A 0.37

42 43
37

24

2300/SP40 2300/SP40 Ø  5 cm
L/W 41 cm 50-1000 gr 52 43 28

ARTICOLO
codice
ARTICLE

code

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

ACCESSORI E IMBALLI / ACCESSORIES AND PACKAGING

Accessori
Accessories

TSIGF 02 Tagliasfoglia larghezza taglio 2 mm - tagliatelle - per / Pasta cutting accessories cut  2 mm - tagliatelle - for art. 3200

TSIGF 03 Tagliasfoglia larghezza taglio 4 mm - trenette - per / Pasta cutting accessories cut  4 mm - trenette - for art. 3200

TSIGF 04 Tagliasfoglia larghezza taglio 6.5 mm - fettuccine - per / Pasta cutting accessories cut  6.5 mm - fettuccine - for art. 3200

TSIGF 05 Tagliasfoglia larghezza taglio 12 mm - lasagnette - per / Pasta cutting accessories cut  12 mm - lasagnette - for  art. 3200

TS 01 Tagliasfoglia larghezza taglio 1.5 mm - tagliolini - per / Pasta cutting accessories cut  1.5 mm - tagliolini - for  art. 2300/SPT

TS 02 Tagliasfoglia larghezza taglio 2 mm - tagliatelle - per / Pasta cutting accessories cut  2 mm - tagliatelle - for  art. 2300/SPT

TS 03 Tagliasfoglia larghezza taglio 4 mm - trenette - per / Pasta cutting accessories cut  4 mm - trenette - for art. 2300/SPT

TS 04 Tagliasfoglia larghezza taglio 6.5 mm - fettuccine - per / Pasta cutting accessories cut 6.5 mm - fettuccine - for art. 2300/SPT

TS 05 Tagliasfoglia larghezza taglio 12 mm - lasagnette - per / Pasta cutting accessories cut 12 mm - lasagnette - for art. 2300/SPT

Imballi
Packaging

2300/03 Imballo per / Packaging for  art. 2300/SP-SPT30

2300/04 Imballo per / Packaging for  art. 2300/SP-SPT40

3200/01 Imballo per / Packaging for  art. 3200

0001 Imballo per parti di ricambio e optionals / Spare parts and optionals packaging



“LA VITA È UNA COMBINAZIONE DI PASTA E MAGIA”
-FEDERICO FELLINI-

La verità è che noi italiani, E NON SOLO, senza pasta non possiamo stare..
Perché rinunciare a questo miracolo della cucina italiana?

-

“LIFE IS A COMBINATION OF PASTA AND MAGIC”
-FEDERICO FELLINI-

The truth is that we, Italians, AND NOT ONLY, we can’t live without pasta..
So why should we renounce to this miracle of the italian tradition? 

Leva per la regolazione spessore della pasta
Lever for the regulation of dough thickness

Tagliasfoglia
Accessory for pasta-cutting

Rullo ruvido
Rough roller 

DETTAGLI 2300 / DETAILS 2300

DETTAGLI 3200 / DETAILS 3200

Sistema di regolazione micrometrico ad ingranaggi 
con indicatore di apertura e chiusura rulli
Gears micrometric regulation system with 
indicator of wheels opening and closing

Sistema di aggancio/sgancio accessorio 
tagliasfoglia

Hook/unhook system 
pasta-cutting accessory



MISSION
La flessibilità produttiva, lo studio accurato di progettazione 
e l’aggiornamento continuo delle conoscenze tecnologiche sono 
qualità su cui abbiamo sempre insistito. 

Obiettivo: non fermarsi alla massimizzazione delle vendite 
ma creare una rete di assistenza capace di seguire con cura 
il cliente in tutte le sue esigenze.

Production flexibility, accurate design study and continuous updating 
of technological know-how are qualities in which we invested a lot.

Main goal: don’t stop at maximizing sales but create a service network 
to support carefully the customer with all his needs.

Tel. +39 0541 923453
Fax +39 0541 923596

info@igffornitalia.com
igffornitalia.com

FORNITALIA s.r.l.
Sede legale 
Head office

Via Emilia, 102/E
47921 Rimini (RN) - Italia
Partita IVA: 02313820405

IGF s.r.l. unipersonale
Sede legale 
Head office

Via Leontina Loc. Pianacci
47865 Pietracuta di San Leo (RN) - Italia
Partita IVA: 00755930401

Stabilimento 
e amministrazione
Factory and head office 

Via Leontina Loc. Pianacci
47865 Pietracuta di San Leo (RN) 
Italia


