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Dati tecnici
Alimentazione* Volt 230/50/1

Volume cilindro Lt 14

Larghezza (A) cm 42

Profondità (B) cm 76

Altezza (C) cm 80

Altezza coperchio aperto (D) cm 127

Guarda 
il video

GSG Service Srl a socio unico
Via della Tecnica, 5 - 36075
Montecchio Maggiore (VI) Italy
www.equilibrioapp.com | info@gsgservice.net

Due modalità di regolazione:

•	VELOCITÀ DELLA COCLEA, che generando uno spostamento 
volumetrico, non a compressione, permette di preservare al meglio 
la consistenza del prodotto 

•	PRESSIONE DELL’ARIA: dove uno sfiato regolabile permette di 
gestire al meglio la pressione del cilindro. Questa caratteristica 
evita un’inerzia del flusso in uscita, garantendo un ottimo controllo 
della dosatura e salvaguardando la consistenza del prodotto

Caratteristiche

Vantaggi

Equilibrio Fill Good è la riempitrice professionale utilizzabile per 
vaschette di medie e grandi dimensioni, coppette e bicchierini. Il livello 
di precisione è tale da permettere di gestire anche piccole quantità 
di prodotto (fino a 15-20g), per il massimo controllo. Inoltre, grazie ai 
beccucci intercambiabili, è possibile utilizzarla per le decorazioni, in 
modo analogo ad una sac à poche.

•	Spintore pneumatico con compressore dotato di sistema di 
recupero automatico per gestire prodotti molto densi o viscosi. In 
materiale plastico per una maggiore maneggevolezza

•	Beccucci facilmente intercambiabili per la personalizzazione della 
riempitura

•	Capacità del cilindro di 14 Lt.

	+ 	Utilizzo semplice e intuitivo

	+ 	Massima praticità e facilità di pulizia grazie ai componenti a 
contatto con il prodotto rimovibili

	+ 	Dimensioni contenute

	+ 	Facilità di posizionamento 

	+ 	Versatilità nell’utilizzo

	+ Possibilità di dosare prodotti con inclusioni solide fino a 5mm
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*Disponibile in 60 Hz su richiesta
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125  |  I dati riportati possono essere m
odificati in qualsiasi m

om
ento e senza preavviso dalla casa costruttrice.

GELATO SORBETTO

CONFETTURAGANACHE E CREME

AMERICAN ICE CREAM
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