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Mittel Group srl: 
Il ruolo decisivo delle 
persone.
Competenza ed esperienza 
al vostro servizio.
Mittel Group srl: 
The decisive role of 
people.
Competence and experience 
at your service.



2 332



4 54 5

QUALITÀ GARANTITA 
DALL’ESPERIENZA 
e arricchita da una costante attività di ricerca 

funzionale ed estetica.

QUALITY GUARANTEED
BY EXPERIENCE 

and enriched with a constant activity of functional 
and aesthetic research.
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Una realtà in continua evoluzione: un progetto imprenditoriale portato avanti con impegno e passione da tutti 
i membri della famiglia: Italo Perin, i fratelli Yuri e Veruska Perin e Stefano Vitale. Insieme hanno trasformato 
ogni traguardo raggiunto in un punto di partenza verso l’esplorazione di nuove opportunità di crescita e svi-
luppo. Mittel Group srl da oltre 35 anni è specializzata nella realizzazione di tavoli, armadi, lavelli e pensili in 
acciaio inox per le cucine e i laboratori delle attività di ristorazione professionale.

A continuously evolving reality: an entrepreneurial project driven forward with commitment and passion by all 
members of the family: Italo Perin, siblings Yuri and Veruska Perin, and Stefano Vitale. Together, they have 
turned every achievement into a starting point for exploring new opportunities for growth and development.
For over 35 years, Mittel Group Srl has specialized in the production of stainless-steel tables, cabinets, sinks, 
and wall units for kitchens and laboratories in the professional catering industry.

Sinergie vincenti: 
l’energia della collaborazione collettiva. 
La nascita di Italo Perin Group

Winning synergies: 
the energy of collective collaboration.
The birth of Italo Perin Group

Produzione
Ricerca e Sviluppo
Cuore pulsante dell’innovazione e della precisione

Production
Research and Development
The pulsating heart of innovation and precision

Ufficio Tecnico
Commerciale
Spedizioni
Supporto completo e affidabile 

Technical Office
Sales Department
Shipping
Comprehensive and reliable support

Stefano Vitale | 
Direttore Commerciale | Sales Director 
Veruska Perin | 
Amministratore Delegato | CEO

Italo Perin | Yuri Perin
Stefano Vitale | Veruska Perin
Amministratori | Administrators

Italo Perin | Yuri Perin
Veruska Perin
Amministratori | Administrators
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agi
e40
eur

pane | pasticceria
linea sanitaria

lavaggio
pensili |  ripiani |  scaffali

cappe
pattumiere |  carrelli
pilette | armadietti

lavorazioni speciali | accessori

SETTORI DI APPLICAZIONE 
FIELDS OF APPLICATIONS 

GAMMA PRODOTTI
RANGE OF PRODUCTS

HEALTH AND PHARMACEUTICAL SECTOR  |  G.D.O.  |  HO.RE.CA  |  BAR SECTOR agi  |  e40  |  eur  |  bakery and pastry  |  sanitary line  |  washing  |  wall cabinets – shelves - shelving
 hoods  |  trash bins - trolleys  |  floor drains - cabinets  |  special processes - accessories

SANITARIO 
FARMACEUTICO

G.D.O

 HO.RE.CA

BAR 

8 9
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“
“

FORNITURE IN ACCIAIO INOX
per la ristorazione professionale, 

hotellerie, catering, la grande 
distribuzione e i settori sanitario e 
farmaceutico. La nostra gamma di 

proposte, tutte realizzabili su misura 
e con ogni tipo di personalizzazione, 
è il risultato di un’attività di ricerca 
basata sul monitoraggio costante 

dell’evoluzione degli ambiti 
ai quali ci rivolgiamo.

STAINLESS STEEL SUPPLIES
for professional catering, hospitality, catering, 

large-scale retail, and the healthcare and
pharmaceutical sectors. Our range of offerings, 

all customizable and tailored to individual
requirements, is the result of research activities 
based on constant monitoring of the evolving

needs of our target sectors.
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Lavatoi | Lavapentole | Tavoli da lavoro | Tavoli componibili
Armadi caldi | neutri | Cassettiere

Sinks | Pot washers | Worktables | Modular tables | Cabinets hot | neutral | Drawers 

 
Massima componibilità 
100% acciaio inox Aisi 304

Maximum modularity
100% stainless steel AISI 304

agi
La linea AGI si adatta ad ogni settore, specialmente alla ristorazione, gastronomia e grande distribuzione GDO. Prodotti 
sartoriali, curati in ogni dettaglio, realizzati con le migliori tecnologie messe a disposizione dell’alta artigianalità con la quale 
lavoriamo ogni singolo elemento. Costruzione interamente in acciaio inox AISI 304 con angoli perfettamente saldati, bordi 
realizzati con lavorazioni che garantiscono l’anti taglio. Struttura portante con basamento in monoscocca ricavata da pieghe 

della lamiera per garantire maggior robustezza alle sollecitazioni. Piedini tondi in acciaio Aisi 304.

The AGI line is suitable for every sector, especially catering, gastronomy, and large-scale retail. Tailored products, meticu-
lously crafted, made with the best technologies available to the high craftsmanship with which we work on each individual 
element. Constructed entirely of stainless steel AISI 304 with perfectly welded corners, edges made with processes that 

guarantee anti-cutting. Load-bearing structure with a monocoque base obtained from folded metal sheets to ensure 
greater robustness to stresses. Round feet in stainless-steel AISI 304.
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53

2

Piano saldato con 
alzatina ricavata in 
piega 

Welded top with 
“back upstand” for-
med by folding

1 Piano spessore 40 
mm con bordo anti-
goccia

40 mm thick top with 
drip-proof edge

7 Bordi e finiture 
antitaglio 

Anti-cut edges and 
finishes

8Zoccolatura inox 
aggiuntiva da 
applicare ai mobili 

Additional stain-
less-steel plinth to 
be applied to the 
furniture

4Ripiano scolapiatti

Dish drainer shelf
2 Porte scorrevoli 

sovrapponibili

Overlapping 
sliding doors

6Controporta e 
maniglia stampata

Counter door and 
moulded handle

3 5 Ripiano intermedio

Intermediate shelf

agi
100% acciaio inox Aisi 304

100% stainless steel AISI 304
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agi | Lavelli | Lavamani
Sinks | Handwash basins

Mobili lavapentole per il settore Ho.Re.Ca e ristorazione, interamente in acciaio inox AISI 304. Tutti i lavelli sono dotati di troppo 
pieno e piletta. Sgocciolatoio liscio solo su richiesta.

Pot wash furniture for the Ho.Re.Ca and catering sector, entirely made of stainless steel AISI 304.All sinks come with an overflow 
and drain. Smooth drainer available upon request.

Particolare di comando a ginocchio. Re-
golazione temperatura acqua calda/fredda 
tramite una leva montata sul corpo del 
miscelatore, predisposizione per fissaggio 
a muro

Knee-operated control detail. Temperature 
adjustment for hot/cold water through a
lever mounted on the mixer body, 
wall-mounting preparation

Lavello armadiato serie AGI, 1 vasca a sini-
stra, sgocciolatoio a destra, porte scorrevoli 
tamburate, schiena aperta per passaggio 
tubazioni

Cabinet sink from the AGI series, 1 basin on 
the left, drainer on the right, tambour sliding 
doors, open back for pipe passage

Agi piedi tondi standard: Lavello aperto su 
fianchi serie AGI, 2 vasche a sinistra,
sgocciolatoio a destra, coprivasca, ripiano 
di fondo

AGI standard round feet: Open sink on AGI 
series sides, 2 basins on the left, drainer on 
the right, sink cover, bottom shelf

Costruzione interamente in 
acciaio inox AISI 304 con angoli 
perfettamente saldati per garantire 
una perfetta pulizia, canna di erogazione e 
flessibile di collegamento inclusi

Construction entirely in stainless steel AISI 304 with 
perfectly welded corners to ensure perfect cleanliness, 
dispensing spout, and connecting hose included
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agi | Tavoli caldi
Heating tables

agi | Tavoli armadiati
Cabinet tables

Tavolo armadiato serie AGI, piano liscio, 
porte scorrevoli tamburate, ripiano 
intermedio regolabile, piedi tondi regolabili

AGI series cabinet table, smooth top, tam-
bour sliding doors, adjustable intermediate 
shelf, adjustable round section feet

Porte scorrevoli tamburate con maniglie 
stampate e reversibili

Embossed sliding doors with moulded and 
reversible handles

19

Tavolo caldo serie AGI, piano con alzatina, 2 corpi riscaldanti 2Kw totali composti da resistenze corazzate comandate da un 
termostato di regolazione e circolazione forzata dell’aria. Regolazione della temperatura da 30° minimo ad un massimo di 90°.

AGI series hot table, top with raised edge, 2 heating elements tot. 2 kW consisting of armoured resistors controlled by a ther-
mostat and forced air circulation. Temperature adjustable from a minimum of 30° to a maximum of 90°.
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agi | Tavoli armadi verticali 
Vertical cabinet tables

Porte scorrevoli tamburate

Embossed sliding doors

Porte battenti tamburate

Embossed swing doors

Numero 3 ripiani regolabili in altezza in 
dotazione con possibilità di aggiunta ripiani

Three height-adjustable shelves provided, 
with the option to add additional shelves

Mobile costruito con scocca saldata per 
garantire robustezza e durata nel tempo

Furniture built with a welded frame to 
ensure strength and durability over time

Porta con apertura 180° 
senza impedimenti

Door with obstruction-free 
180° opening

Ampie soluzioni di armadi verticali adattabili ad ogni tipo di esigenza e di spazio con altezze variabili che vanno dai 1500 mm, 
1800 mm ai 2000 mm.

Wide range of vertical cabinet solutions adaptable to every need and space, with variable heights ranging from 1500 mm, 
1800 mm to 2000 mm.
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agi | Cassetti | Tavoli componibili
Drawers  | Modular tables

23

Impugnatura igienica

Hygienic handle

Guide inox ad estrazione totale
 - con ammortizzatore su richiesta

Stainless steel full-extension guides 
- with damper upon request

Composizioni con piano unico con alzatina, 
mobili armadiati e cassettiera. Solo guide di 
qualità e cassetti saldati

Compositions with unique countertop with 
back upstand, cabinet furniture, and drawer 
unit. Only high-quality rails and welded 
drawers

Porte tamburate e frontali cassetti saldati

Embossed doors and welded drawer fronts
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Ripiano sovrapposto 2 livelli con resistenze 
ceramicate da 250 watt standard - 400 
watt su richiesta

Two-level overlapping shelf with standard 
250-watt ceramic resistors - 400 watts 
upon request

Ripiano sovrapposto, gambe tonde sal-
date e ripiani con 4 lati raggiati. Ripiano 
superiore neutro altezza 40 mm. Ripiano 
inferiore caldo altezza 100 mm 

Overlapping shelf, welded round legs, 
and shelves with 4 rounded sides. Upper 
neutral shelf high 40 mm lower hot shelf 
high 100 mm24

agi | Ripiano sovrapponibile 
Overlapping shelf
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agi | Giunzione a baionetta 
Bayonet joint

Spessore acciaio 1,2
mm/1,5 mm/2,0 mm

Steel thickness 1.2
mm/1.5 mm /2.0 mm

26
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Lavatoi | Lavapentole | Tavoli armadi | Armadi neutri 
 Cassettiere |  Pensili |  Tavoli da lavoro | Tavoli Armadi Caldi

Sinks | Pot washers | Cabinet tables | Neutral cabinets | Drawers | Wall units | 
Worktables |  Heating tables

 Versatile e funzionale 
100% acciaio inox Aisi 304

Versatile and functional
100% stainless steel AISI 304

e40
Prestazioni elevate nella realizzazione di ogni singolo elemento, fanno sì che l’italianità dei prodotti sia percepibile in ogni detta-
glio. La gamma completa 100% AISI 304 al servizio dei professionisti del settore della piccola, media e grande ristorazione. Ver-
satile e affidabile: singoli elementi costruiti completamente in AISI 304 con piani di lavoro e top lavelli di spessore standard 1 mm.

High performance in crafting each individual element ensures that the Italian craftsmanship is noticeable in every detail. 
The complete range of 100% AISI 304 at the service of professionals in the small, medium, and large catering industry. 
Versatile and reliable: individual elements built entirely in AISI 304 with worktops and sink tops of standard 1 mm thickness.

28
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e40
100% acciaio inox Aisi 304

100% stainless steel AISI 304

3Tavolo su gambe 
AISI 304, piano con 
alzatina, telaio in 
tubo su 3 lati

Table on AISI 304 
legs, top with raised 
edge, frame in tubing 
on 3 sides

1 Ripiano murale su 
staffe fisse in AISI 
304

Wall shelf on fixed 
brackets in AISI 304

4Pensile AISI 304, 
porte scorrevoli, 
ripiano intermedio

AISI 304 wall unit, 
sliding doors, inter-
mediate shelf

2 Tavolo armadiato AISI 
304, piano liscio, por-
te scorrevoli, ripiano 
intermedio

AISI 304 cabinet table, 
smooth top, sliding do-
ors, intermediate shelf

5 Lavatoio su gambe in 
AISI 304, 1 vasca e 
sgocciolatoio, ripiano 
di fondo

Sink on AISI 304 legs, 
1 basin and drainer, 
bottom shelf

1

2

4

5

6

3

Piani di lavoro 
e top lavelli di 
spessore standard 
1 mm

Worktops and sink 
tops of standard 1 
mm thickness

6
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e40 | Lavelli | aperti e armadiati 
Sinks  | open and cabinet

Lavatoi aperti con o senza ripiano di fon-
do, con 1 o più vasche di varie dimensioni, 
lavatoi con vano per lavastoviglie 

Open sinks with or without bottom shelf, 
with 1 or more basins of various sizes, 
sinks with dishwasher compartment

Lavatoi chiusi con porte scorrevoli
Top con angoli saldati

Closed sinks with sliding doors 
Top with welded corners

Lavatoi con schiena aperta per passaggio 
cavi e tubazioni

Sinks with open back for cable and pipe 
passage

Alzatina posteriore H100x20 mm

Backsplash H100x20 mm

33

Lavapentole, piedini regolabili; più solu-
zioni dimensionali per ogni ambiente, il 
tutto in 100% AISI 304

Pot washers, adjustable feet; multiple 
dimensional solutions for every envi-
ronment, all in 100% AISI 304

Più soluzioni dimensionali per ogni ambiente, il tutto in 100% AISI 304.

Multiple dimensional solutions for every environment, all in 100% AISI 304.
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e40 | Tavoli | aperti e armadiati  | Cassettiere
Open | closed tables | drawer units

Tavoli armadiati con porte scorrevoli, con 
o senza alzatina, ripiano intermedio, con 
cassettiera 3 cassetti, piedini regolabili, tutto 
100% AISI 304. Cassettiera 4 cassetti, piano 
liscio o con alzatina, cassetti con maniglia in 
piega. Alzatina altezza 100 mm

Cabinet tables with sliding doors, with or 
without raised edge, intermediate shelf, with 
3-drawer unit, adjustable feet, all in 100% 
AISI 304. 4-drawer unit, smooth or raised 
edge top, drawers with folded handle. Raised 
edge height 100 mm

Tavolo da lavoro con cassetto sottopiano 

Worktable with under-shelf drawer

Piedi regolabili

Adjustable feet

La nostra gamma di tavoli in acciaio concepita per la ristorazione professionale include un’ampia selezione di tavoli saldati con 
gambe quadrate da 40x40 mm, con o senza alzatina, con o senza ripiano di fondo o telaio.

Our range of steel tables designed for professional catering includes a wide selection of welded tables with 40x40 mm square 
legs, with or without a raised edge, with or without a bottom shelf or frame.
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e40 | Armadi portastoviglie | Pensili | Armadi neutri
Dishwasher cabinets | Wall units | Neutral cabinets

36 37

Profondità 600 mm o 700 mm

Depth 600 mm or 700 mm

Armadi portastoviglie 100% AISI 304 con opzioni di altezza che vanno dai 1800 mm ai 2000 mm, forniti con n. 3 ripiani inter-
medi di serie ma con possibilità di aggiunta ripiani, scorrimento porte su cuscinetti a sfera. Portata ripiani 100 Kg al m² unifor-
memente distribuiti per ogni ripiano.

Dish rack cabinets 100% AISI 304 with height options ranging from 1800 mm to 2000 mm, supplied with 3 standard interme-
diate shelves but with the possibility of adding additional shelves, door sliding on ball bearings. Shelf capacity 100 Kg per m² 
evenly distributed for each shelf.

Pensili 100% AISI 304 con varie possibilità di scelta tra: pensili aperti, chiusi con porte scorrevoli, con ripiano intermedio liscio o 
con scolapiatti e sgocciolatoio oppure con 2 ripiani forati per arredare la cucina professionale.

100% AISI 304 wall units with various options to choose from: open wall units, closed with sliding doors, with smooth or dish 
drainer intermediate shelf and drainer, or with 2 perforated shelves to furnish the professional kitchen.

Completo di kit di fissaggio a parete

Complete of wall fixing kit

Semplici e funzionali

Simple and functional
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eur

Lavatoi | Lavapentole | Tavoli da lavoro | Tavoli componibili
Armadi caldi | neutri | cassettiere

Sinks | Pot washers | Worktables | Modular tables | Cabinets hot | neutral | drawers

 
Buone prestazioni 

ad un costo contenuto
Basi in acciaio inox Aisi 441, piano e top lavello 

in acciaio inox Aisi 304
Good performance at a reasonable cost

Bases in stainless steel AISI 441, countertop and sink top 
in stainless steel AISI 304

Un buon compromesso tra qualità e prezzo rende la linea EUR unica nel suo genere. La sua unicità costruttiva è volta ad 
ottenere un prodotto monetariamente economico senza nulla togliere alla qualità e alla robustezza. Questa serie non si pre-
sta alla componibilità, la costruzione di elementi speciali per la linea EUR è limitata. Piani di lavoro e top lavelli sono prodotti 

in acciaio AISI 304, spessore 1 mm. Tutti gli altri componenti sono realizzati in AISI 441.

A good compromise between quality and price makes the EUR line unique in its kind. Its constructive uniqueness aims 
to obtain a financially economical product without compromising on quality and robustness. This series is not suitable for 
modularity, the construction of special elements for the EUR line is limited. Worktops and sink tops are made of AISI 304 

steel, 1 mm thick. All other components are made of AISI 441.

38
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eur
Basi in acciaio inox Aisi 441, piano 

e top lavello in acciaio inox Aisi 304
Bases in stainless steel AISI 441, countertop 

and sink top in stainless steel AISI 304

Tavolo su gambe 
con piano liscio in 
AISI 304, restante in 
AISI 441

Table with smooth 
top in AISI 304 legs, 
rest in AISI 441

1 Ripiani murali com-
pleti di mensole e 
cremagliere in AISI 
304

Wall shelves comple-
te with shelves and 
racks in AISI 304

43Pensile con porte 
scorrevoli e ripiano 
intermedio in AISI 
441

Wall unit with sliding 
doors and interme-
diate shelf in AISI 
441

2 Tavolo armadiato con 
piano con alzatina in 
AISI 304, armadiato 
con porte scorrevoli e 
cassettiera 3 cassetti 
in AISI 441

Cabinet table with 
raised edge top in AISI 
304, cabinet with sliding 
doors and 3-drawer unit 
in AISI 441

5 6Lavatoio armadiato 
con top 2 vasche e 
sgocciolatoio in AISI 
304, restante in AISI 
441

Cabinet sink with 
2-basin top and drai-
ner in AISI 304, rest in 
AISI 441

Piani di lavoro e top 
lavelli di spessore 
standard 1 mm

Worktops and sink 
tops of standard 
1 mm thickness

1

2

3

4

5

6

40 41
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eur | Lavelli | Tavoli
Sinks | Tables

43

Gamma di lavelli, ad 1 o 2 vasche, aperti, con o senza ripiano, armadiati con porte scorrevoli, con vano per inserimento lava-
stoviglie. Lavapentole aperti o armadiati. Innumerevoli soluzioni con top con angoli saldati in AISI 304 e restante in AISI 441.

Range of open sinks, with 1 or 2 tanks, with or without shelf, on cupboard with sliding doors, with compartment for inserting the di-
shwasher. Open potwashers or on cupboard. Innumerable solutions with top with welded corners in AISI 304 and the rest in AISI 441.

Tavoli aperti con piani lisci o con alzatina posteriore, con o senza ripiano di fondo, con o senza telaio. Tavoli armadiati piani 
lisci o con alzatina posteriore con porte scorrevoli. Ampia scelta di prodotti costruiti con TOP in AISI 304 e restante in AISI 441, 
spessore 1 mm e con angoli saldati.

Open tables with smooth tops or with rear backsplash, with or without bottom shelf, with or without frame. Cupboard tables with 
smooth tops or with rear backsplash with sliding doors. Wide choice of products manufactured with TOP in AISI 304 and the 
rest in AISI 441, thickness 1 mm and with welded corners.
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eur | Lavelli | Cassettiere
Sinks | Drawer units

Tavolo armadiato con piano liscio in AISI 304 con porte scorrevoli maniglie in piega, ripiano intermedio, cassettiera 3 cassetti in 
AISI 441. Cassettiera 4 cassetti piano liscio o con alzatina posteriore, cassetti costruiti con piega per scorrimento.

Cupboard table with smooth top in AISI 304 with sliding doors, bent sheet metal handles, middle shelf, drawer unit with 3 drawers 
in AISI 441. Drawer unit with 4 drawers with smooth top or with rear backsplash, drawers manufactured with fold for sliding.

Piani di lavoro e top lavelli sono prodotti in acciaio AISI 304, spessore 1 mm. Tutti gli altri componenti sono realizzati in inox AISI 
441. L’altezza del mobile è regolabile fino a 900 mm grazie ai piedini regolabili. Porte scorrevoli su un lato e cassettiera dx o sx.

Worktops and sink tops are made of AISI 304 steel, 1 mm thick. All other components are made of AISI 441 stainless steel. The height 
of the cabinet is adjustable up to 900 mm thanks to adjustable feet. Sliding doors on one side and drawer unit on the right or left.
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eur | Armadi verticali | Pensili
Vertical cabinets | Wall units

Armadi portastoviglie costruiti in AISI 441 con 
porte scorrevoli, forniti con n. 3 ripiani inter-
medi di serie, profondità 600 mm oppure 700 
mm ed altezza 1800 mm oppure 200 mm

Plate and dish rack cupboards manufactured 
in AISI 441 with sliding doors, supplied with
n. 3 standard middle shelves, depth 600 mm 
or 700 mm and height 1800 mm or 2000 mm

Pensili in AISI 441 con varie possibilità di
scelta tra: pensili aperti, chiusi con porte
scorrevoli, con ripiano intermedio liscio o
con scolapiatti e sgocciolatoio oppure con 2
ripiani forati. La qualità resta sempre elevata 
ad un prezzo contenuto

AISI 441 wall units with various options to 
choose from: open wall units, closed with 
sliding doors, with smooth or dish drainer 
intermediate shelf and drainer, or with 2 
perforated shelves. The quality remains 
consistently high at a reasonable price

Pensile compreso di kit fissaggio a parete

Wall unit includes wall fixing kit

PORTATA: 100 Kg al m² uniformemente 
distribuiti per ogni singolo ripiano

CAPACITY: 100 Kg per sq.m. evenly 
distributed per each shelf
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Eur/scaffalii/avelli/lavamani eur | Scaffali
Shelves

Scaffale in acciaio AISI 441, utilizzabile in 
ogni tipo di ambiente professionale con 
ripiani lisci o forati, scaffali che garanti-
scono robustezza e portata

Shelf in steel AISI 441 that can be used 
in any type of professional environment 
with smooth or perforated shelves, the 
shelving units guarantee ruggedness and 
capacity

Gli scaffali sono costituiti da ripiani lisci o forati completamente in acciaio inox; le gambe ad “L” permettono una regolazione dei 
ripiani in altezza, tramite viti, con passo di 100 mm.  Le gambe degli scaffali serie EUR, sono dotate di inserti in plastica che evitano 
di rovinare i pavimenti più delicati. L= da 600 a 1600 mm con intervallo di 100 in 100 mm  P= 300, 400, 500, 600 mm.

The shelving units are composed of smooth or perforated shelves completely in stainless steel; the “L” shaped legs permit 
shelf height adjustment through the use of screws, with pitch 100 mm. The legs of shelving units EUR series are equipped with 
plastic inserts to prevent damaging the delicate floors. L= from 600 to 1600 mm   Pitch 100 mm  D= 300, 400, 500, 600 mm.

48
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Tavoli da lavoro | Tavoli componibili | Armadi neutri
Worktables | Modular tables  | Neutral cabinets

Una gamma completa di elementi componibili che consentono la realizzazione 
di laboratori di panificazione e pasticceria.

A complete range of modular elements allowing the realisation of pastry-bakery laboratories. 

pane | pasticceria
bakery | pastry
Modularity and integrability

100% stainless steel AISI 304

Piani unici con vaste possibilità di inserimento di elementi che vanno dalla versione a giorno, alle tramogge, agli elementi arma-
diati, alle cassettiere, ai porta teglie e infinite altre proposte che partecipano a rendere ancora più funzionali e attrezzati i laboratori.

Unique tops with wide possibilities of insertion of elements ranging from the open-version, to hoppers, cupboard elements, 
drawer units, baking tray racks and many other proposals making the laboratories even more functional and equipped.

Modularità ed integrabilità
100% acciaio inox Aisi 304

50
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Pensile a porta 
basculante per una 
visione totale dei 
prodotti

Wall unit with tilting 
door for a total view 
of the shelves 

1 Ruote in acciaio con 
possibilità di freno

Steel wheels with 
brake option

7Ampia gamma 
di composizioni 
bacinelle, bagne, 
supporti 

Wide range of com-
positions for basins, 
liquid containers, 
supports

4Piano saldato spes-
sore 50 mm, alzatina 
ricavata dalla piega

Welded top 50 mm 
depth with backspla-
sh obtained from the 
fold

2 Maniglia in piega e 
guida telescopica 
in inox

Folded handle and 
telescopic guide in 
stainless steel

6Cassetti saldati

Welded drawers

3 5 Guide per tramogge 
sottopiano in acciaio 
304

Guides for under-
counter hoppers in 
304 steel

pane | pasticceria
bakery | pastry

100% acciaio inox Aisi 304
100% stainless steel AISI 304

52 53
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pane | pasticceria | Tavoli attrezzati 
bakery | pastry | Equipped tables

54

Particolare di cassetti con guide telescopiche 
inox e con frontali cassetti saldati

Detail of drawers with stainless steel telescopic 
guides and with welded drawer fronts

L’esperienza di Mittel Group garan-
tisce robustezza ed affidabilità nel 
tempo

Mittel Group’s experience ensures 
robustness and reliability over time

Isola pasticceria composta da: piano unico 
spessore 1,5 mm con bordi e angoli raggiati 
ed elementi neutri ambo i lati

Pastry island composed of: unique top, 
thickness 1,5 mm, with rounded edges and 
corners and neutral elements on both sides
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pane | pasticceria | Tavoli attrezzati
bakery | pastry  | Equipped tables

57

Mittel Group studia e verifica dimensioni per le realizzazioni di laboratori di pasticceria e panificazione che garantiscono le lavo-
razioni in ambienti sempre più piacevoli, razionali ed efficienti.

Mittel Group studies and verifies dimensions for the creation of pastry and bakery laboratories that ensure operations in incre-
asingly pleasant, rational, and efficient environments.

La tua isola pasticceria può essere composta da: piano unico con bordi e angoli raggiati ed elementi neutri ambo i lati. La grande 
affidabilità e robustezza che migliorano la funzionalità di ogni laboratorio.

Pastry island composed of: unique top with rounded edges and corners and neutral elements on both sides. High reliability and 
robustness improve the functionality of every laboratory.

Guide ad incastro per teglie 
da 600x400 mm

Interlocking guides for baking trays 
600x40 mm
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pane | pasticceria | Tavoli aperti | Pensili | Ripiani
bakery | pastry | Open tables | Wall units | Shelves

Tavolo pasticceria su 4 gambe, piano H50 
mm con alzatina H100 mm, applicazione 
di 1 cassetto sottotavolo, ripiano di fondo, 
gambe quadre in tubo da 50x50 mm

Pastry table on 4 legs, top H50 mm with 
backsplash H100 mm, application of 1 
under-table drawer, bottom shelf, square 
legs in tube of 50x50 mm

Tavolo pasticceria su 6 gambe, piano 
H50 mm liscio, ripiano di fondo, gambe 
quadre in tubo da 50x50 mm. Costruzio-
ne con 6 gambe oltre i 2300 mm

Pastry table on 6 legs, smooth top H50 
mm, bottom shelf, square legs in tube 
of 50x50 mm. Construction with 6 legs 
longer than 2300 mm

Tra le varie realizzazioni accessorie è possibile usufruire di applicazioni sotto i pensili come i supporti bacinelle e le bacinelle 
GN1/4 e GN1/6.

Among the various additional realizations, it is possible to use applications under the wall units such as the tray supports and 
the GN1/4 and GN1/6 trays.
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pane | pasticceria | Armadi verticali 
bakery | pastry | Vertical cabinets

60

Ampie soluzioni di armadi verticali adattabili ad ogni tipo di esigenza e di spazio con altezze variabili che vanno dai 1500 mm / 
1800 mm / 2000 mm. Numero 3 ripiani regolabili in altezza in dotazione con possibilità di aggiunta ripiani lisci, forati o di guide 
portateglie. Porte battenti o scorrevoli tamburate.

Wide solutions of vertical cupboards suitable for every kind of need and space with variable heights ranging from 1500 mm / 
1800 mm / 2000 mm. Three height adjustable shelves are included with possibility of addition of smooth, perforated shelves or 
baking tray holder guides. Hollow- core sliding or hinged doors.

Armadio saldato 
e robusto

Welded and rugged 
cupboard

Ripiani forati con vaschetta 
raccolta acqua

Perforated shelves with 
water collection tray
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pane | pasticceria | Tramogge 
bakery | pastry | Hoppers
Vasta scelta di tramogge semplici o passanti, con o senza divisorio, con angoli dritti o arrotondati con coperchio in appoggio e 
ruote.

Wide choice of simple or pass-through hoppers, with or without partition, with straight or rounded corners with supporting lid 
and wheels.

Professionalità al top: piani unici con vaste possibilità di inserimento di elementi che vanno dalla versione a giorno, alle tramog-
ge, agli elementi armadiati, alle cassettiere, ai porta teglie e infinite altre proposte che partecipano a rendere ancora più funzio-
nali e attrezzati i laboratori.

Top professionalism: unique countertops with extensive options for incorporating elements ranging from open versions to hop-
pers, cabinet elements, drawers, tray holders, and countless other proposals that contribute to making laboratories even more 
functional and equipped.

Angoli dritti

Straight corners

Angoli arrotondati a tenuta

Sealed rounded corners
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Lavatoi | Lavapentole | Tavoli da Lavoro | Elementi carrellati 
Armadi verticali

Sink units | Pot washers | Worktables | Mobile units |  Vertical cabinets

Velocità e sicurezza: La linea a sanitaria risulta essere la migliore soluzione per l’or-
ganizzazione razionale degli spazi e ne favorisce una veloce, facile e sicura pulizia.
Fast and safe: The cantilever design proves to be the best solution for the rational organization of spaces 

and promotes quick, easy, and safe cleaning.

linea sanitaria
sanitary line

The Maximum of Hygiene in the Kitchen
100% stainless steel AISI 304

Costruzione totalmente in acciaio AISI 304. Piani spessore 40 mm con bordo antigoccia. Gambe della struttura in appoggio 
tonde. La linea sanitaria offre un’alta modularità vista l’ampiezza di spazi al di sotto dei piani grazie alle gambe saldate, 
fissate a parete e in appoggio al pavimento che sono garanzia di robustezza. Nella parte sottostante si possono inserire vari 
elementi carrellati. Può essere composta da piani in linea e ad angolo, con possibilità di aggiunta di vasche o di fori cernita. 

Vasta gamma di lavelli ad 1 o 2 vasche con o senza sgocciolatoio e lavapentole.

Construction entirely in AISI 304 stainless steel. 40 mm thick countertops with drip edge. Legs of the structure in round 
support. The line with extension offers high modularity considered the size of spaces below the tops thanks to the welded 
legs, fixed on wall and on the floor guaranteeing ruggedness. On the lower side you can insert various trolley elements.
The line with extension can be equipped with straight-line and corner tops, with possibility of addition of tanks or sorting 

holes. Wide range of sinks with 1 or 2 tanks with or without drip tray and pot washing machine. 

Il Massimo dell’igiene in Cucina
100% acciaio inox Aisi 304

64 65
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linea sanitaria
sanitary line

100% acciaio inox Aisi 304
100% stainless steel AISI 304

66 67

Bordi e finiture anti-
taglio e porte scorre-
voli sovrapponibili

Anti-cut edges and 
finishes and stackable 
sliding doors

1 Ampia gamma di 
vasche stampate 
con possibilità di in-
vaso personalizzato 

Wide range of mol-
ded tanks with the 
possibility of custom 
water edge

4Strutture su ruo-
te manovrabili ed 
incassabili

Wheeled and drop in 
structures

2 Gamba d’appoggio 
tonda

Round legs to 
support the structure

6Ampia gamma di 
cassetti e tramog-
ge con maniglia in 
piega

Wide range of 
drawers and hoppers 
with folded handle

3 5 Piano saldato spes-
sore 40 mm e alzati-
na ricavata in piega. 
Bordo antigoccia

Welded top 40mm 
depth with backspla-
sh obtained from the 
fold. Anti-drip edge

1

2

3 4
5

6
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linea sanitaria | Composizioni 
sanitary line | Compositions
La linea a sanitaria cambia l’organizzazione degli ambienti lavorativi professionali aumentando velocità e sicurezza, ne migliora 
l’utilizzo degli spazi e ne garantisce l’igiene più sicura. Possibilità di realizzare composizioni su misura. 

The line with extension changes the organization of the professional working environments increasing speed and safety, by 
improving the use of spaces and by guaranteeing safer hygiene. Possibility to carry out custom-made compositions.

Piani con angoli saldati

Tops with welded corners
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lavaggio
washing

Hygiene and High Quality
100% stainless steel AISI 304

Igiene ed alta qualità
100% acciaio inox Aisi 304

L’ampia gamma di attrezzature per la preparazione del cibo e per il lavaggio garantisce una vasta scelta tra misure e ca-
ratteristiche specifiche, personalizzabili per ogni esigenza. Costruzione totalmente in acciaio inox 304. Piani spessore 40 
mm. Porte scorrevoli sovrapponibili con maniglia stampata e maniglia in piega nella versione battente. Vasche applicate su 
invaso con corsia cesti di aggancio alla macchina. Scegliendo le soluzioni di Mittel Group otterrai il prodotto più adatto per 

la tua cucina.

The wide range of food preparation and washing equipment ensures a vast selection of sizes and specific features, cu-
stomizable for every need. Constructed entirely of AISI 304 steel. 40 mm thick countertops. Overlapping sliding doors with 
molded handle, and folded handle in the swing version. Tanks applied to the frame with basket rails for attachment to the 

machine. By choosing Mittel Group solutions, you will obtain the most suitable product for your kitchen.

Tavoli cernita | Sistemi di lavaggio stoviglie |  Accessori lavaggio
 Applicazioni per tavoli da lavoro

Sorting tables | Dishwashing systems | Washing accessories | Worktable applications
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lavaggio
washing

100% acciaio inox Aisi 304
100% stainless steel AISI 304

72 73

Mensola porta cesti

Basket holder shelf

1 Ripiani a parete 
completi di mensole 
e cremagliere

Wall shelves com-
plete of shelves and 
racks

4Tavolo entrata 
sinistro, piano con 
alzatina posteriore, 
1 vasca, invaso peri-
metrale per scorri-
mento cesti, porte 
scorrevoli tambura-
te, gruppo doccia

Left entry table, top 
with rear backsplash, 
1 tank, perimeter 
edge for sliding 
baskets, hollow core 
sliding doors, shower 
group

2 Tavolo uscita destro, 
piano con alzatina, 
invaso perimetrale 
per scorrimento 
cesti, porte scor-
revoli tamburate, 
ripiano intermedio 
regolabile

Right exit table, top 
with backsplash, 
perimeter edge for 
sliding baskets, 
hollow core sliding 
doors, adjustable 
middle shelf

3 5 Tavolo di preparazione 
carne/pesce, piano con 
alzatina, completo di 
foro sbarazzo, tagliere 
in polietilene anteriore e 
griglia in inox posteriore

Table of meat/fish 
preparation, top with 
backsplash, comple-
te of waste disposal 
hole, front polyethylene 
cutting board and rear 
stainless-steel grid

6 Pattumiera senza 
pedale

Dustbin without 
pedal

1

2 3

4

5

6
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lavaggio | Preparazione 
washing | Preparation

75

Elementi per la preparazione e la lavorazione delle materie prime che garantiscono la massima igiene e pulizia.

Elements for the preparation and processing of the raw materials guaranteeing the highest levels of hygiene and cleaning.

Piano con bordo di contenimento peri-
metrale con vasca, foro cernita e piano 
in polietilene alimentare

Top with perimeter retaining edge 
with tank, sorting hole and top 
in food polyethylene

Tavoli costruiti per durare nel tem-
po con angoli e telaio saldati

Tables built to last over time with 
welded corners and frames

Tavolo preparazione verdure, top 
altezza 40 mm, angoli saldati, alza-
tina posteriore altezza 100x20 mm. 
Struttura sottostante in tubolare 
saldato da 40x40 mm

Table for preparing vegetables, top 
height 40 mm, welded corners, rear 
backsplash height 100x20 mm. 
Lower structure in welded tubular 
40x40 mm

Accessorio: pattumiera senza pedale

Accessory: dustbin without pedal
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lavaggio | Tavoli uscita lavastoviglie e cernita 
washing | Dishwasher exit tables and sorting

Tavoli uscita lavastoviglie, aperti oppure armadiati. Top con scorrimento cesti stampato ed inclinato con scorrimento standard da 
515 mm. Tavoli aperti con ripiano di fondo o telaio. Tavoli armadiati con porte scorrevoli o battenti, completi di ripiano interno.

Open or cupboard dishwasher exit tables. Pressed and inclined top with basket sliding with standard sliding 515 mm. Open 
tables with bottom shelf or frame. Cupboard tables with sliding or hinged doors, complete of internal shelf.

La pulizia al primo posto

Cleaning is a priority
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lavaggio | Tavoli uscita lavastoviglie e cernita 
washing | Dishwasher exit tables and sorting

79
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lavaggio | Mensola porta cesti
washing | Basket holder shelf

80

Mensola a parete doppia, saldata con 
tubo curvato, priva di spigoli vivi

Double wall shelf, welded with curved 
tube, without sharp edges

Mensole porta cesti a parete singole o 
doppie. Accessorio di grande utilità nella 
zona lavaggio per stoccaggio cesti, per 
rendere la tua cucina più ordinata

Single or double basket holder wall shelf. 
Accessory of great help in the washing 
area for basket storage, to make your 
kitchen tidier
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pensili | ripiani | scaffali 
wall cabinets | shelves

Endless compositions
100% stainless steel AISI 304

Infinite composizioni
100% acciaio inox Aisi 304

La composizione ideale per lo stoccaggio perfetto dei prodotti del cliente. La varietà dei prodotti dà la possibilità di stoccare 
e riporre i tuoi articoli anche negli spazi più angusti. La gamma completa 100% AISI 304 per ristorazione al servizio dei pro-
fessionisti del settore. Porte tamburate sp. 30 mm in versione battente, scorrevole e basculante. Prestazioni elevate nella 

realizzazione di ogni singolo elemento, fanno sì che l’italianità dei prodotti sia percepibile in ogni dettaglio.

The ideal composition for the perfect storage of the customer’s products. The variety of products makes it possible to store 
your items even in tight areas. A complete range, 100% AISI 304 for catering, serving industry professionals. Drummed 
doors available in swing, sliding, and tilt versions. High performance in the production of each individual element ensures 

that the Italian essence of the products is perceivable in every detail.

Pensili | Ripiani a parete | Ripiani di appoggio tavoli 
Scaffali | Ripiani lisci e forati

Wall cabinets | Wall shelves | Table support shelves |  Shelving | Smooth and perforated shelves
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pensili | 
wall cabinets 

Porte tamburate in versione battente, 
scorrevole e basculante. Nella versione 
scorrevole le maniglie sono stampate e le 
porte sovrapponibili

Drummed doors available in swing, 
sliding, and tilt versions. In the sliding 
version, the handles are moulded and the 
doors are overlapping

Pensili 100% AISI 304 con varie possibilità di scelta tra: pensili aperti, chiusi con porte scorrevoli, con ripiano intermedio liscio o 
con scolapiatti e sgocciolatoio oppure con 2 ripiani forati per arredare la cucina professionale. 

100% AISI 304 wall cabinets with various options to choose from: open cabinets, closed with sliding doors, with smooth inter-
mediate shelf or with dish rack and drip tray, or with 2 perforated shelves to furnish the professional kitchen.
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pensili | 
wall cabinets 

Costruzione in acciaio Aisi 304. Porte tamburate in versione battente, scorrevole e basculante. Nella versione scorrevole le maniglie 
sono stampate e le porte sovrapponibili.

Construction in AISI 304 steel. Drummed doors available in swing, sliding, and tilt versions. In the sliding version, the handles 
are moulded and the doors are overlapping.

Cerniera per basculante con sistema 
frenante

Hinge for tilt with braking system
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scaffali 
shelving

88 89

Ripiani in acciaio 
Aisi 304 spessore 
40 mm

Shelves 40mm thick 
in Aisi 304 steel

1 Piedini regolabili

Adjustable feet

4Sistema di fissaggio 
autobloccante

Self-locking fixing 
system

2 Gambe Ø 40 con 
altezze gambe da 
1500 mm a 2400 
mm

Legs Ø40 with hei-
ghts from 1500 mm 
to 2400 mm

3 5 Possibilità di costruzione 
ad angolo

Possibility of corner 
construction

6 Ripiano Forato

Perforated shelf

100% acciaio inox Aisi 304
100% stainless steel AISI 304

1

2
3

4

5

6
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scaffali | 
shelving 

Scaffali con alte prestazioni lavorative e di design che ne rendono possibile l’inserimento in ogni tipo di ambiente. Il sistema di 
composizione degli scaffali garantisce grandi prestazioni in termini di spazi, di robustezza, di igiene e di bellezza. 
I nostri scaffali conferiscono un migliore utilizzo degli spazi usufruibili avendo il vantaggio di essere senza giunzioni, con vaste 
possibilità di modularità e senza limiti di lunghezza.

Shelves with high working and design performances to be inserted into each type of environment. The system of composition 
of the shelves guarantees high perfomances in terms of spaces, ruggedness, hygiene and beauty. 
Our shelves offer a better use of the spaces that can be used having the advantage to be without junctions, with wide possibi-
lities of modularity and without length limits.
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scaffali | 
shelving 
Gli scaffali sono costituiti da ripiani lisci o forati, completamente in acciaio inox AISI 304; le gambe cilindriche permettono la re-
golazione dei ripiani in altezza con apposito sostegno di passo 100 mm. Le gambe degli scaffali sono dotate di piedini regolabili 
in altezza che permettono un buon livellamento della struttura.

The shelving units are composed of smooth or perforated shelves, completely in stainless steel AISI 304; the cylindrical legs 
allow a height adjustment of the shelves with a suitable support of pitch 100 mm. The shelf legs are equipped with height adju-
stable feet allowing a good structure levelling.

Lunghezza da 600 a 1600 mm con 
intervallo di 100 in 100 mm 
Profondità: 300,400,500,600 mm

Length = from 600 to 1600 mm with 
gap 100 to 100 mm 
Depth 300,400,500,600 mm

Supporti ripiani 
e aggancio ripiani

Shelf supports and 
shelf linking element

93
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cappe
 

hoods
Excellent and durable performance

100% stainless steel AISI 304

Prestazioni eccellenti e durature
100% acciaio inox Aisi 304

Vari elementi caratterizzati da una costruzione in saldatura tutta acciaio Aisi 304. Costruzione in acciaio Aisi 304, totalmente sal-
data con bordi antitaglio. Versione con e senza elettroventilatore e luce a Led. Canalina perimetrale di raccolta grassi e condensa 
rifinita e saldata, completa di rubinetto di scarico per garantire il massimo livello igienico e di sicurezza nelle operazioni di pulizia. 

Cappa a parete o centrale, cubica o snack, con motore o senza motore, per incontrare le esigenze del settore Horeca.

Various elements characterized by an all-steel construction in AISI 304. Construction in AISI 304 steel, fully welded with 
anti-cut edges. Versions available with and without electric fan and LED light. Perimeter channel for collecting grease and 
condensation, finished and welded, complete with drain tap to ensure maximum hygiene and safety in cleaning operations.

Wall or central hood, cubic or snack, with or without motor, to meet the needs of the Horeca sector.

Cappe snack a parete | Cappe cubiche e centrali | 
Cappe a parete per forni | Cappe a parete per lavastoviglie
Snack wall hoods | Cubic and central hoods | Wall hoods for ovens | Wall hoods for dishwashers
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cappe | 
hoods 

96 97

Filtri antigrasso a labirinto in acciaio Aisi 
304, facilmente estraibili per una facile 
pulizia

Labyrinth filter Aisi 304 anti-grease, 
easily removable for easy cleaning

Fianchi e frontali uniti da saldatura a 
tutt’altezza. Illuminazione a Led ad alta 
intensità

Sides and fronts joined by welding along 
all the height High intensity LED lighting



98 99

pattumiere | carrelli  
trash bins | trolleys

Quality and robustness
100% stainless steel AISI 304

Qualità e robustezza
100% acciaio inox Aisi 304

Carrelli totalmente in acciaio Aisi 304 dotati di ruote piroettanti con sistema frenante. Pattumiere di varie capacità. Struttura 
in gamba quadrata totalmente in acciaio Aisi 304 e ruota antirollio con sistema frenante.  Carrelli per teglie con guide reggi 
teglie di varie misure totalmente saldate alla struttura. Pattumiere circolari in acciaio Aisi 304, con coperchio e ruote piroet-

tanti, pattumiere con sistema di apertura a pedale.

Totally steel AISI 304 trolleys equipped with pivoting wheels with brake system. Dustbins of various capacities. Square leg 
structure produced entirely in Aisi 304 steel and anti-roll wheel with braking system. Totally steel AISI 304 trolleys equipped 

with pivoting wheels with brake system. Dustbins of various capacities.

Carrelli | Pattumiere
Trolleys | Trash bins
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pattumiere | 
trash bins 

Pattumiere circolari in Acciaio Aisi 304, 
con coperchio e ruote piroettanti

Dustbins circular steel AISI 304, 
with lid and castors

Pattumiera a tenuta liquidi in AISI 304, 
senza pedale -sollevamento coperchio 
manuale, o con pedale. Gamma da l 50, 
l 75, l 95, adatte per ogni tipo di utilizzo, 
necessità e spazio

Liquid-tight dustbin in AISI 304, without 
pedal - manual cover lifting, or with pe-
dal. Range of l 50, l 75, l 95, suitable for 
any type of use, need and space

Particolare di pedale presente 
nelle pattumiere

Detail of pedal present 
in the dustbins
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Carrello inox di servizio, avvitato, a 3 
ripiani, ogni piano è con invaso perime-
trale, kit ruote di cui 2 con freno

Screwed service stainless steel trolley, 
with 3 shelves, each top is with perime-
ter retaining edge, kit of wheels of which 
2 with brake

Carrello inox saldato a guide in diverse 
soluzioni: capacità n. 16 teglie GN1/1 
oppure capacità n. 16 teglie da 400x600 
mm. Versione carrello grande: capacità n. 
32 teglie GN1/1 o GN2/1 oppure capaci-
tà n. 16 o n. 20 teglie da 60x800 mm

Stainless steel trolley welded with guides 
in different solutions: capacity n. 16 
GN1/1 baking trays or capacity n. 16 ba-
king trays 400x600 mm. Version of big 
trolley: capacity n. 32 GN1/1 or GN2/1 
baking trays or capacity n. 16 or n. 20 
baking trays 600x800 mm

Carrello inox saldato doppio per n. 32 
teglie da 400x600 mm. Ampia gamma di 
carrelli per ogni tipo di utilizzo a seconda 
delle esigenze in ambiti professionali

Double welded stainless-steel trolley for 
n. 32 baking trays 400x600 mm. Wide 
range of trolleys for each type of use 
according to the needs in professional 
sectors

Carrello inox saldato con piano di appog-
gio e guide per inserimento n. 16 teglie 
GN1/1 o n. 8 teglie GN2/1, kit ruote di cui 
2 con freno

Welded stainless steel trolley with sup-
port top and guides for inserting n. 16 
GN1/1 or n.8 GN2/1 baking trays, kit of 
wheels of which 2 with brake

carrelli | 
trolleys
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pilette | armadietti  
floor drains | cabinets

Functional and durable
100% stainless steel AISI 304

Funzionali e durevoli 
100% acciaio inox Aisi 304

Le soluzioni ideali e di lunga durata per tutti i vostri ambienti. Strutture costruite totalmente in acciaio Aisi 304. Armadi 
con porte battenti. Ripiani regolabili e removibili ad alta portata, costruiti totalmente in Acciaio Aisi 304. Pilette con altezza 
massima di 12 mm ideali per qualsiasi pavimento fornite di griglia calpestabile, sistema di scarico sifonato e griglia raccogli 

sporcizia. Pilette sifonate con possibilità di scarico orizzontale o verticale. 

Ideal and long-lasting solutions for all your environments. Structures entirely built in Aisi 304 steel. Cabinets with swinging 
doors. Adjustable and removable high-capacity shelves, constructed entirely in Aisi 304 steel. Drains with a maximum 
height of 12 mm, ideal for any flooring, equipped with a walkable grid, siphon drainage system, and dirt collection grid.

Siphon drains with the option of horizontal or vertical discharge. 

Pilette sifonate a pavimento | Armadietti in acciaio inox
Floor drain sumps | Stainless steel cabinets
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pilette | armadietti
floor drains | cabinet

107

Pilette sifonate a pavimento per utilizzo in ambito professionale, completamente costruite in acciaio inox AISI 304, complete di 
filtro di drenaggio per facilitare l’asporto dei rifiuti ed impedire le esalazioni dei cattivi odori, calpestabili, opzione di scarico oriz-
zontale piuttosto che verticale, in varie misure. Altezza standard 120 mm.

Syphon drains on floor for use in professional sector, completely constructed in stainless steel AISI 304, complete of filter of 
drainage for an easy removal of wastes and to prevent the exhalations of bad odours, walkable, option of horizontal rather than 
vertical discharge, in various sizes. Standard height 120 mm.

Le soluzioni ideali e di lunga durata per 
tutti i vostri ambienti

The ideal and long-lasting solutions for 
all your environments

Particolare di scarico sifonato con tubo Ø 
63,5 mm standard, ispezionabile, chiusu-
ra con tappo in plastica rigida 

Detail of siphon drain with standard 
tube Ø 63,5 mm that can be inspected, 
closure with rigid plastic cap

Ripiani regolabili e removibili ad alta 
portata, costruiti totalmente in acciaio 
inox Aisi 304

Adjustable and removable high-capacity 
shelves, built entirely in Aisi 304 stainless 
steel
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accessori | lavorazioni speciali   

accessories | special processes 
Customization and versatility

100% stainless steel AISI 304

Personalizzazione e versatilità
100% acciaio inox Aisi 304

108

Grazie alla flessibilità della produzione, possiamo modificare la geometria, la struttura 
e la composizione dei mobili in produzione, riuscendo a soddisfare qualsiasi esigenza.
Thanks to the flexibility of production, we can modify the geometry, the structure, and the composition 

of the furniture production, being able to satisfy any requirement.

Esplorate la nostra vasta gamma di prodotti progettati per aggiungere il tocco finale perfetto ai vostri mobili, garantendo un risul-
tato impeccabile in ogni dettaglio. Dai lavamani ai pratici accessori per lavatoi e gruppi miscelatori, offriamo soluzioni complete 

per arricchire e completare i vostri lavabi e mobili in acciaio inox, soddisfacendo le esigenze estetiche e funzionali più esigenti.

Explore our wide range of products designed to add the perfect finishing touch to your furniture, ensuring impeccable results 
in every detail. From washbasins to practical laundry accessories and mixer groups, we offer comprehensive solutions to 

enrich and complete your stainless-steel sinks and furniture, meeting the most demanding aesthetic and functional needs.

Lavamani | Miscelatori | Accessori lavatoi 
Applicazioni per armadi

Hand wash basins | Mixers | Sink accessories | Cabinet applications
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Dettaglio ruota girevole con freno

Swivel wheel detail with brake 

Vasta gamma di prodotti utili a 
ultimare in maniera impeccabile i 
vostri mobili

Wide range of useful products to 
end impeccably your furniture

Costruzione interamente in acciaio 
inox AISI 304 con angoli perfet-
tamente saldati per garantire una 
perfetta pulizia, canna di eroga-
zione e flessibile di collegamento 
inclusi, opzione con comando a 
ginocchio con regolazione tempe-
ratura acqua calda/fredda tramite 
una leva montata sul corpo del 
miscelatore, predisposizione per 
fissaggio a muro

Construction entirely in stainless 
steel AISI 304 with perfectly wel-
ded corners to guarantee perfect 
cleaning, spout and connection 
flexible hose included option with 
knee control with adjustment 
of hot/cold water temperature 
through a lever mounted on the 
mixer body, prearrangement for 
wall fixing

Tra le applicazioni per tavoli da lavoro sono disponibili varie lavorazioni speciali, come gli spigoli arrotondati, smussati o raggiati, 
bordi arrotondati e inserimento di una vasca con piletta e troppo pieno. La vasca con invaso o senza, su richiesta il piano può 
avere l’invaso stampato perimetrale.

Among the applications for worktables, various special treatments are available, such as rounded, beveled, or radiused edges, 
rounded edges, and the insertion of a sink with a drain and overflow. The sink can be with or without an overflow, and upon 
request, the countertop can have a perimeter molded sink.
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Mittel Group S.r.l.
Via Calate 6 - 31014 Colle Umberto (TV) - ITALY 
Tel: +39 0438 200203 
info@mittelgroup.com - www.mittelgroup.com


