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ENTREPRISE

Qui nous sommes

Nous sommes une entreprise de Romagne en Italie, fondée par des habitants de la région aux ambitions nationales

et internationales. Née en 2013, notre petite entreprise est attachée aux produits locaux et a la Haute Qualité qu'ils
représentent et est rapidement devenue I'un des plus importants producteurs de Piadina romagnole. Jeune et
dynamique, elle allie tradition, idées et développement. Présente dans le secteur du FOOD SERVICE, elle propose une
gamme compléte de produits simples, bons et naturels. La recherche des saveurs de la tradition et d'un goUt authentique
guide I'innovation et I'évolution d’Alimenta. Loffre en constant développement, avec des produits savoureux et originaux,
le respect des normes de qualité les plus strictes et une innovation continuelle et inlassable font d’Alimenta un partenaire
fiable et précieux, ainsi qu’un leader du marché.

8 USINES 27 1 EMPLOYES 2 7 % EXPORT

0 LEADER DU MARCHE CATEGORIES DE PRODUITS
O PIADINA IGP DE BOULANGERIE
0©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 00

LA QUALITE

Nos Certifications

% |fs  ERES

Food Food Safety Piadina Certificato da Organismo di Controllo

Romagnola  autorizzato dal Ministero competente - ITALIA
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NOS
PRODUITS

Spécialités italiennes
authentiques :

PIADINA, PINSA, BASES A GARNIR. Le go(t de la tradition italienne
est a I'image de nos produits : tendres, moelleux, parfumés

et croquants. C'est pourquoi les produits de boulangerie
Alimenta répondent aux normes de qualité les plus strictes.

9 @

HAUTE QUALITE TRAITEMENT
CONSTANTE ARTISANAL

P\ZZA
SALTMBOCCA

@ Q

~——

MATIERES PREMIERES PRODUITS SIMPLES FORMATION
CHOISIES ET POLYVALENTS ET CONSEIL

©0 00 0000000000000 0000000000000000000000000O0 madeln Italy \Q‘

Vision
« Nous sommes des artisans de I'innovation ». Notre objectif est de faire découvrir a tous les palais les spécialités régionales,
avec des produits sains, originaux et savoureux, garantissant des normes de qualité et de sécurité alimentaire élevées.

« Découvrir le goat de la tradition et des spécialités régionales, guidés par I'innovation ».
Des investissements constants en recherche et développement nous permettent de réaliser sans cesse de nouveaux

produits : des spécialités régionales, authentiques et locales. Parmi les grands noms de ce voyage, on trouve la Piadina
romagnole, la Pinsa romaine, les Saltimbocca a la napolitaine et la Puccia a la salentine.
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@ INDEX

CONSERVATION

Conserver dans un endroit frais et sec, a I'abri du soleil. Aprés ouverture, bien refermer
I'emballage, conserver au réfrigérateur a +4 °C/ +8 °C et consommer dans les 2 jours.
Produit conditionné sous atmosphere protectrice.

+4°C/+8°C

AMBIANT 00 00000000000 000000000000 000000000000000000000 0900900

Piadina Romagnole IGP page 09
Piadina Romagnole IGP a I'huile d'olive vierge extra page 10
Tranches de Piadina page 1
Piada Wrap page 12
Piadina Multicéréales page 13
Pinsa Gourmet page 14
Pinsa Mini Gourmet page 15
Pinsa Ronde Gourmet page 16
Base de Pizza a la Napolitaine - cm 32 page 17
Base de Pizza a la Napolitaine - cm 29 page 18
Base de Pizza Classique - cm 26 page 19
Sandwich Rustique page 20
Puccia a la Salentine page 21
Saltimbocca a la Napolitaine page 22
Bruschetta a la Méditerranéenne page 23
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-18°C

SURGELE

CONSERVATION

A conserver au congélateur a -18 °C. Une fois décongelé, le produit ne doit
pas étre recongelé. Aprés décongélation, conserver au réfrigérateur a +4 °C/ +8 °C

et consommer dans les 2 jours.

L4

(ALIMENTA

{

Piadina Romagnole IGP En vrac page 25
Piadina Romagnola IGP En vrac a I'huile d'olive vierge extra page 26
Tranches de Piadina En vrac page 27
Piadina Multicéréales En vrac page 28
Pinsa Gourmet En vrac page 29
Pinsa Mini Gourmet En vrac page 30
Pinsa Ronde Gourmet En vrac page 31
Base de Pizza a la Napolitaine En vrac - cm 32 page 32
Base de Pizza a la Napolitaine En vrac - cm 29 page 33
Base de Pizza Classique En vrac - cm 26 page 34
Sandwich Rustique En vrac page 35
Puccia a la Salentine En vrac page 36
Saltimbocca a la Napolitaine En vrac page 37
Calzone En vrac page 38-42
Patons de Pizza En vrac- 250 g page 43
Patons de Pizza En vrac - 280 g page 44
Patons de Pizza En vrac- 350 g page 45
Patons de Pizza En vrac- 500 g page 46

DECONGELATION

Piadina / Tranche de Piadina / Pinsa / Pizza / Bruschetta / Saltimbocca / Puccia / Sandwich :

1 minute a température ambiante. Décongeler séparément.

Cascioni : conserver au réfrigérateur a +4 °C pendant 8 heures. En cas de décongélation a
température ambiante, attendre 10 minutes avant de mettre au four.

Boules de Pizza : décongeler a température ambiante : 22 °C pendant 6 heures. Décongeler au
réfrigérateur a +4 °C pendant 24 heures et laisser lever 4 heures a température ambiante (22 °C).

FOOD SERVICE
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AMBIANT

CONSERVATION HORS
DU REFRIGERATEUR




AMBIANT

PIADINA ROMAGNOLE IGP
A LA RIMINAISE p—

@Cm 26 0000 0000OCOEONOGEOEOONONOEONONOOOO % '-
. ' . I‘ . o
CUISSON AR TN E S =g e “
30" /& T PN
Température moyenne a élevée (165 °C). par coté [ é‘ - . ] 3
= | L 4 ~
- y - * i :
Température moyenne a élevée. 30" \i 1 p 8 F ; , 4
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par cote Wom . - ]
/ “-\' B . Ky &
NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- "'\' * L) '_-;.. ;
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur. ol . ta
~ . - e
< »

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1439 kJ - 343 kcal
Matieres grasses 13 ¢

dont acides gras saturés 549
Glucides 49 g

dont sucre 1,14
Fibre 1,549
Protéines 749
Sel 118 g

Farine de blé tendre type « 00 », eau, saindoux, sel marin iodé
(sel marin, iodure de potassium), poudre a lever (amidon de
mais, agents levants : carbonate acide de sodium, diphosphate
disodique). Surface traitée avec de l'alcool éthylique. Contient
du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 360 3 @26+ 1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . N
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
I TEMPERATURE AMBIANTE
15 20 % 29,5 x 38,5 6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 1080 447 200
J
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@ AMBIANT
PIADINA ROMAGNOLE IGP
A LA RIMINAISE
A L’'HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA (8 %) ‘_ -~ e v '»x;;
DCM 26 eeveeecscsseccanccnons g 2L, e
i . |
(8 E e ™ SENR
CUISSON | 7 4 ¢ w»
| Température moyenne 3 élevée (165 °C). ‘pa:sr(c)ote e eyl bl S5 "'“)

_J

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- .
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur. el

Température moyenne & élevée. 30" "’ ¥ .‘;l
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par coté R l' . %4'

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, huile d'olive vierge extra
(8 %), sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium), poudre
a lever (@amidon de mais, agents levants : carbonate acide de
sodium, diphosphate disodique). Surface traitée avec de l'alcool

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Ene@'e ek (el el éthylique. Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la
Matiéres grasses 9749 moutarde.
dont acides gras saturés 144
Glucides 50 g
dont sucre 1,29
Fibre 1,59
Protéines 764
Sel 118 g

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 360 3 @26+ 1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . N
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
I TEMPERATURE AMBIANTE
15 20 % 29,5 x 38,5 6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 1080 447 200
J
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AMBIANT

TRANCHES

DE PIADINA

CUISSON
Z Température moyenne 30"

‘ P Y : ‘ par coté
Température moyenne a élevée (165 °C). 30:' .
—— ‘ ‘ par coté
S—r—

Température moyenne a élevée. 30"
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par coté
_/

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia-
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.
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VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

1246 kJ - 298 kcal

Energie

Matieres grasses 68 g
dont acides gras saturés 1,09

Glucides 51¢g
dont sucre 1,09

Fibre 1,6 g

Protéines 729

Sel 1,7 g

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, huile d'olive vierge extra
3,3 %, huile de tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de
potassium 0,005 %), poudre a lever (amidon de mais, agents
levants : carbonate acide de sodium, diphosphate disodique),
arobme. Contient du gluten. Peut contenir du lait, du soja et de

la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 400 8 COté12£0,5 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE )
PAR BOITE M (HXLxP) KG .
TEMPERATURE AMBIANTE
16 19,5 % 29 x 37,5 7
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 896 407 200
J
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CUISSON g ~ e A
= " | - ™ |
‘ Température moyenne a élevée (165 °C). ‘ pazr(c)été \ - . 0= ‘ . ~»
i i ||" : ! F | r - -
Voo e - '
Température moyenne a élevée. 30" Y . ' o
Par induction puissance 60 %. par coté g A
J

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia-
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.

ENROULABLE

VALEURS NUTRITIONNELLES

pour 100 g de produit

Energie 1339 kJ - 318 kcal
Matieres grasses 9,14

dont acides gras saturés 349
Glucides 52 ¢

dont sucre 1,14
Fibre 1,6 g
Protéines 6,1g
Sel 1,6 g

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, saindoux, huile de tournesol,
sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium 0,005 %), poudre
a lever (@amidon de mais, agents levants : carbonate acide de
sodium, diphosphate disodique), émulsifiants : mono- et
diglycérides d'acides gras (contient de I'amidon de blé) ;
régulateur d'acidité : acide citrique ; épaississant : gomme de
guar ; conservateur : sorbate de potassium. Surface traitée avec
de I'alcool éthylique. Contient du gluten. Peut contenir du soja
et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 350 3 @25+ 1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
15 20 % 29,5 x 38,5 59
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 1080 436 200
J
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AMBIANT W

PIADINA
MULTICEREALES

@cm26 0000000000000 0C0OCGOCGOGEOGNOGNOSNOIS

CUISSON
‘ Température moyenne a élevée (165 °C). ‘ par coté
—r—
Température moyenne a élevée. 45"
Par induction puissance 60 %. par coté
J

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia-
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Mélange de céréales 66 % (farine de blé tendre type « 00 »

our 100 g de produit 31,7 %, farine d'épeautre 9,2 %, farine de seigle 5,3 %, farine
P 9 P d'avoine 5,3 %, farine de sorgho 5,3 %, farine de sarrasin 5,3 %,
farine de riz 3,9 %), eau, huile de tournesol, sel marin iodé (sel

Energie 1265 kJ - 300 keal marin, iodure de potassium 0,005 %). Peut contenir du soja et
Matieres grasses 799 de la moutarde.
dont acides gras saturés 1.1¢g
Glucides 46 g
dont sucre 09 g
Fibre 38¢
Protéines 93¢
Sel 154

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 300 3 P 26+1 70 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
I TEMPERATURE AMBIANTE
15 19,5 % 29 X 37,5 5,1
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS  POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 1080 382 200
J
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AMBIANT

PINSA
GOURMET

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). 3'/4'

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie apres la cuisson. Ajouter du sel et de
I'huile d'olive avant de mettre au four.

INGREDIENTS :

Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « O », eau,
levain), farine de blé tendre type « 0 », eau, huile d'olive vierge
extra 3,6 %, sel, farine de riz, levure de biere, conservateurs :
propionate de calcium, sorbate de potassium; farine de blé

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1191 kJ - 282 kcal e s , , .
= tendre malté, aréme. Contient du gluten. Peut contenir du soja
Matieres grasses 44 g et de la moutarde.
dont acides gras saturés 08 g
Glucides 51¢g
dont sucre 23g
Fibre 1,6 g
Protéines 90g
Sel 149

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE L'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 460 2 28% 1842 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE i h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
8 20 x 30 x 40 43
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS  POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 320 323 200
Y
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AMBIANT

PINSA MINI
GOURMET

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C).

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie aprés la cuisson. Ajouter du sel et de
I'huile d'olive avant de mettre au four.

3'/4'

INGREDIENTS :

Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « 0 », eau,
levain), farine de blé tendre type « 0 », eau, huile d'olive vierge
extra 3,6 %, sel, farine de riz, levure de biere, conservateurs :
propionate de calcium, sorbate de potassium; farine de blé
tendre malté, aréme. Contient du gluten. Peut contenir du soja

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1191 kJ - 282 kcal

Matieres grasses 44 g et de |la moutarde.
dont acides gras saturés 08 g

Glucides 51¢g
dont sucre 23¢g

Fibre 1,6 g

Protéines 90g

Sel 149

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 300 2 25%x15+2 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
12 20 % 29,5 x 38,5 42
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 864 317 200
J
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ALIMENTAS

PINSA RONDE
GOURMET

“ecm 30

AMBIANT

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C).

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie apres la cuisson. Ajouter du sel et de
I'huile d'olive avant de mettre au four.

3'/4'

INGREDIENTS :

Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « O », eau,
levain), farine de blé tendre type « 0 », eau, huile d'olive vierge
extra 3,6 %, sel, farine de riz, levure de biere, conservateurs :
propionate de calcium, sorbate de potassium; farine de blé
tendre malté, aréme. Contient du gluten. Peut contenir du soja

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1191 kJ - 282 kcal

Matieres grasses 44 g et de |la moutarde.
dont acides gras saturés 08 g

Glucides 51¢g
dont sucre 23¢g

Fibre 1,6 g

Protéines 90g

Sel 149

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 480 2 @30+2 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
18 21 % 60 x 36 9,2
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
4 8 32 576 276 200
J
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AMBIANT

BASE DE PIZZA
A LA NAPOLITAINE

“Jcm 32

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). ‘ 3
1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé. (240 °C). ‘ 3,5'
J

NOS CONSEILS : Garnir avant la cuisson. Ajouter un filet d'huile
apreés avoir retiré la pizza du four. Laisser au four 4 minutes maximum
pour que la pizza reste moelleuse et tendre.

INGREDIENTS :

Farine de froment, eau, levain naturel 22 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue, farine de blé
tendre complete, sel, huile dolive vierge extra 1,4 %, farine de blé
malté, levure de biere, préparation pour panification (farine de
blé tendre type « 0 », vinaigre en poudre), émulsifiant : lécithine

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1197 kJ - 282 kcal

Matiéres.grasses 5 249 de soja, agent levant : bicarbonate de soude, conservateur :
dont acides gras saturés 04 g sorbate de potassium ; ardbme naturel dolive. Surface traitée

Glucides 55 ¢ avec de l'alcool éthylique. Contient du gluten et du soja. Peut
dont sucre 2,09 contenir de la moutarde.

Fibre 1,6 g

Protéines 10 g

Sel 1,59

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 480 2 B32+£1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
9 20 X 40 x 40 4,9
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
6 9 54 486 209 200
J
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AMBIANT

ALIMENTAS

BASE DE PIZZA
A LA NAPOLITAINE

Jcm 29

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé. (240 °C). ‘ 3,5'
J

NOS CONSEILS : Garnir avant la cuisson. Ajouter un filet d'huile
apreés avoir retiré la pizza du four. Laisser au four 4 minutes maximum
pour que la pizza reste moelleuse et tendre.

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1197 kJ - 282 kcal
Matieres grasses 2449

dont acides gras saturés 049
Glucides 55 ¢

dont sucre 209
Fibre 1649
Protéines 10 g
Sel 1,5 g

INGREDIENTS :

Farine de froment, eau, levain naturel 22 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue, farine de blé
tendre complete, sel, huile dolive vierge extra 1,4 %, farine de blé
malté, levure de biere, préparation pour panification (farine de
blé tendre type « 0 », vinaigre en poudre), émulsifiant : [écithine
de soja, agent levant : bicarbonate de soude, conservateur :
sorbate de potassium ; ardbme naturel d'olive. Surface traitée
avec de l'alcool éthylique. Contient du gluten et du soja. Peut
contenir de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 400 2 B29£1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
18 21 x 60 x 36 7.8
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
4 8 32 576 276 200
J
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AMBIANT

BASE DE PIZZA —

v -,
CLASSIQUE T TN
@ cm 26 : LY
Cm 0000 0000OCOEONOGEOEOONONOEONONOOOO “'F w ‘
‘l‘ b @ R # - A
/ * ¥ ; - \
CUISSON f 2 o ‘
1 00 . - ) ) . . ‘ 1 = ‘ 1'- ¥ '. ‘
Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). 3 l R . § .
‘ | . . mw & g E
\ W ' 5 - [ ] 2
NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- Y _h - ‘ ',"
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur. "\ . '.'I r A ,A -
Nl ¥ %
\--.. '- I|I. - 7 r 4
\\ ! ' L 3 v,/

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de tournesol,
huile dolive vierge extra, sel marin iodé (sel marin, iodure de
potassium 0,0050 %), levure de biere. Surface traitée avec de
I'alcool éthylique. Contient du gluten. Peut contenir du soja et
de la moutarde.

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1324 kJ - 314 kcal

Matieres grasses 764

dont acides gras saturés 149
Glucides 53¢

dont sucre 1,749
Fibre 194
Protéines 764
Sel 154

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 280 2 326 +1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
17 25 x 27 x 27 5,4
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
12 7 84 1428 465 200
J
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@ AMBIANT

SANDWICH
RUSTIQUE

@cm 13 0000000000000 0C0OCGOCGOGEOGNOGNOSNOIS

CUISSON

1 00

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 1
1 00

‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 90"

Température moyenne a élevée (165 °C). 30
= ‘

par coté
)

NOS CONSEILS : A LA POELE : chauffer chaque coté 30 secondes et
garnir. Servir avec un filet d’'huile d'olive. AU FOUR : cuire le sandwich
1 minute sans l'ouvrir. Garnir ensuite et remettre au four 1 minute. A

PREDECOUPE

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de froment, levain naturel 21 % (farine de blé tendre
our 100 g de produit type « 00 », eau), eau, semoule de blé dur remoulue, farine de
P 9 P blé tendre complete, sel, farine de blé malté, huile d'olive vierge

Energie 1086 kJ - 256 kcal extra, levure de biere, émulsifiant : lécithine de soja, agent
= levant : carbonate acide de sodium, conservateur : sorbate de
Matiéres grasses ) 139 potassium ; aréme naturel dolive. Surface traitée avec de I'alcool
dont acides gras saturés 02g éthylique. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la
Glucides 524 moutarde.
dontsucre 244
Fibre 244
Protéines 94 g
Sel 1,59

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 240 3 P13£1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE . h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
I TEMPERATURE AMBIANTE
16 25 x 27 x 27 44
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS  POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
12 7 84 1344 338 200
J
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AMBIANT

PUCCIA

A LA SALENTINE

@Cm 14 0000000000000 0C0OCGOCGOGEOGNOGNOSNOIS

CUISSON

1" 0o
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C).

|

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 90"

[ —
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

30“

par coté

NOS CONSEILS : AU FOUR: cuire la puccia 1 minute et la découper
tant qu'elle est chaude. Garnir ensuite et remettre au four 1 minute. Il est
également possible de ne couper la puccia que d'un coté et de la gar-
nircomme une poche. A LA POELE : chauffer chague coté 30 secondes.
Couper, garnir et remettre au chaud 15 secondes de chaque coté.

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1111 kJ - 262 kcal
Matieres grasses 1,7 g

dont acides gras saturés 03¢
Glucides 52 ¢

dont sucre 129
Fibre 22g
Protéines 86 g
Sel 26 g

INGREDIENTS :

Semoule de blé dur remoulue, farine de froment, eau, levain
naturel 10 % (farine de blé tendre type « 00 », eau), sel, amidon de
blé, levure de biére, huile d'olive vierge extra, huile de tournesol,
préparation pour panification (farine de blé tendre type « 0 »,
vinaigre en poudre), conservateur : sorbate de potassium ;
ardbme naturel dolive. Surface traitée avec de I'alcool éthylique.
Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE L'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 230 2 B 14£1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE i h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
14 25x19x 35,5 38
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS  POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
12 7 84 1176 336 200
Y
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AMBIANT

SALTIMBOCCA

A LA NAPOLITAINE

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 1"

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 90"

—
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

30“

‘ par coté

NOS CONSEILS : A LA POELE : chauffer chaque cété 30 secondes
et garnir. Servir avec un filet d’huile dolive. AU FOUR : chauffer
chaque coté 30 secondes et garnir. Servir avec un filet d’huile d'olive.

PREDECOUPE

VALEURS NUTRITIONNELLES

pour 100 g de produit

Energie 1086 kJ - 256 kcal
Matieres grasses 139

dont acides gras saturés 02g
Glucides 52 ¢

dont sucre 24 g
Fibre 24 g
Protéines 94 g
Sel 1,59

INGREDIENTS

Farine de froment, eau, levain naturel 21 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue, farine de blé
tendre complete, sel, farine de blé malté, huile d'olive vierge
extra, levure de biére, préparation pour panification (farine
de blé tendre type « 0 », vinaigre en poudre), émulsifiant :
lécithine de soja, agent levant : carbonate acide de sodium,
conservateur : sorbate de potassium ; ardbme naturel dolive.
Surface traitée avec de l'alcool éthylique. Contient du gluten et
du soja. Peut contenir de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 500 4 21+£1x10+1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE i h
PAR BOITE M (HxLxP) K6 : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
10 25x24 x40 5,6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS  POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE K6 CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
10 7 70 700 407 200
Y
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AMBIANT

BRUSCHETTA

A LA MEDITERRANEENNE

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). ‘ 90"

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé. (240 °C). ‘ 2
J

NOS CONSEILS : Ajouter un filet d’huile d'olive avant la cuisson
au four. Laisser 30 secondes de moins pour obtenir une pate plus

moelleuse. Garnir apres la cuisson.

VALEURS NUTRITIONNELLES

pour 100 g de produit

Energie 1308 kJ - 309 kcal
Matieres grasses 59

dont acides gras saturés 08 g
Glucides 56 g

dont sucre 209
Fibre 259
Protéines 10,1 g
Sel 1,6 g

INGREDIENTS

Farine de froment, levain naturel 24 % (farine de blé tendre type
« 00 », eau), eau, semoule de blé dur remoulue, farine de blé
tendre compléte, sel, huile dolive vierge extra 1,5 %, farine de
blé malté, levure de biére, préparation pour panification (farine
de blé tendre type « 0 », vinaigre en poudre), origan 0,3 %,
émulsifiant : lécithine de soja, agent levant : carbonate acide
de sodium, conservateur : sorbate de potassium ; ardbme naturel
d'olive. Surface traitée avec de l'alcool éthylique. Contient du
gluten et du soja. Peut contenir de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE 'EMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DE VENTE GRAMMES PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE :
FLOWPACK 270 9 16x7+1 90 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE i h
PAR BOITE M (HXLxP) KG : .
- TEMPERATURE AMBIANTE
15 19,5 x 29 x 37,5 4,7
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES NOMBRE DE PAQUETS POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 9 72 1080 350 200
Y
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SURGELE

CONSERVATION -18 °C




SURGELE @

PIADINA ROMAGNOLE IGP
A LA RIMINAISE - EN VRAC |

@Cm26 000000000000 0000000000 ' %
i . v
CUISSON x“/ = 3 \
' + dlevée (165 30" e SO GRS ke SHRE )
‘ Température moyenne a élevée (165 °C). ‘ par coté AL s 7. y -
—— i - L] 1
’ | é .
Température moyenne a élevée. 40" ‘ R ' g -
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par coté { : p 1 a
_/ \8 . i ' . ‘
\ L] - i
NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- \. ' N oa
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur. d’ L "_,?' :
' "3 . ti
< » -

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de blé tendre type « 00 », eau, saindoux, sel marin iodé

pour 100 g de produit (sel marin, iodure de potassium), poudre a lever (amidon de

mais, agents levants : carbonate acide de sodium, diphosphate

Energie 1439 k) - 343 keal disodique). Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la

= moutarde.

Matieres grasses 13 g
dont acides gras saturés 549
Glucides 49 g
dont sucre 11¢g
Fibre 1549
Protéines 749
Sel 1,8 ¢

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 60 26+ 1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 % 29,5 x 38,5 7.6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 501 185

/
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@ SURGELE

PIADINA ROMAGNOLE IGP
A LA RIMINAISE - EN VRAC

A L’HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA (4 %) P
P o Y &
@cm26 0000 0000OCOEONOGEOEOONONOEONONOOOO ‘f‘/ = i r'
/ ;
-ty e ' “
CUISSON ‘f ¥ a y ¢ 3 ‘
= .. ¢ =
, i ece 30 s o8 i
Température moyenne a élevée (165 °C). par ot ‘ ' P &
—— ‘ ‘ \d ¥ i "
i\ & - i
Température moyenne a élevée. 30" “‘a, - ' " e
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par coté i d’ .
/ "'«, .I ﬁ' 2
o W y
NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- \\.‘ LA »

tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de blé tendre type « 00 », eau, huile d'olive vierge extra

pour 100 g de produit 4 9%, huile de tournesol 3 %, sel marin iodé (sel marin, iodure de

potassium 0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents

Energie 1335 k) - 317 keal levants : carbonate acide de sodium, diphosphate disodique).

= Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.

Matieres grasses 86 g
dont acides gras saturés 1,7 g
Glucides 51¢g
dont sucre 129
Fibre 149
Protéines 789
Sel 1,59

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 60 26+ 1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29,5 x 38,5 7.6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 501 185
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SURGELE @

TRANCHES DE PIADINA
EN VRAC P—

-
Pty | » Lo
P L . =
000000000 00000000000000000000 00 },.;fr‘u o f.q.""",' L
,"|I" o . - Rk gl s L N
“‘A; C o 1-. x ¥ 3 2\
CUISSON i , SR o i 1 )
/ n A“' o 1 B i - <1 -.-fl
@ Température moyenne. 30" ) g =¥ | " el O
par coté B a . )
‘ ‘ Pl ol o -l L_* LSy .i-:.:l.
. o . 30" iy A ST
Température moyenne a élevée (165 °C). ot lo- = i
—— ‘ ‘ par coté b i Y - PR o
—T— e | f | w a1 “ . W P y
. i 'v.' ‘1i- v ’ Fl - 1 - e r ol ol
ke e 2 ' , o e
\ 5 f ¥ . L o
Température moyenne a élevée. 40" . a3 etk .4 A X AR
Par induction puissance 60 %. par coté WS " v Ll TR U e
J NG . & i { ety ms g
R e IR A
NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- \"‘«:f!""; S AS R - o
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur. T IE £ >
.

INGREDIENTS :
VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de.blé tendre type « 00 », eay, huile d’olivg vigrge extra
pour 100 g de produit 3,3 %, ‘hwle de tournesol, sel marin |odé_(se| marin, |“odure de
potassium 0,005 %), poudre a lever (amidon de mais, agents
Energie 1246 k) - 298 kcal Ie\iants : carbonate acide de sodium, diphosphate disqdique),
= arobme. Contient du gluten. Peut contenir du lait, du soja et de
Matieres grasses 6,8 g la moutarde.
dont acides gras saturés 1,049
Glucides 51¢g
dont sucre 1,049
Fibre 1,6 g
Protéines 729
Sel 1,7 g

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.8 156 coté 12+0,5 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 % 29,5 x 38,5 8,2
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 540 185
J
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SURGELE

PIADINA MULTICEREALES

EN VRAC

@Cm26 0000 0000OCOEONOGEOEOONONOEONONOOOO
CUISSON
Température moyenne a élevée (165 °C) 40"
— ‘ : ‘ par coté
—r—
Température moyenne a élevée. 45"
Par induction puissance 60 %. par coté

/

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia-
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1265 kJ - 300 kcal
Matieres grasses 799

dont acides gras saturés 1.1¢g
Glucides 46 g

dont sucre 09 g
Fibre 38¢
Protéines 93¢
Sel 154

INGREDIENTS :

Mélange de céréales 66 % (farine de blé tendre type « 00 »
31,7 %, farine d'épeautre 9,2 %, farine de seigle 5,3 %, farine
d'avoine 5,3 %, farine de sorgho 5,3 %, farine de sarrasin 5,3 %,
farine de riz 3,9 %), eau, huile de tournesol, sel marin iodé (sel
marin, iodure de potassium 0,005 %). Peut contenir du soja et
de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 6 60 26+ 1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29,5 x 38,5 6,4
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 425 185
J
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SURGELE

PINSA
GOURMET - EN VRAC

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). 3'/4'

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie apres la cuisson. Ajouter du sel et de
I'huile d'olive avant de mettre au four.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « 0 », eau, levain),
: farine de blé tendre type « 0 », eau, huile dolive vierge extra

our 100 g de produit yp » eauy, 9
P 9 P 3,6 %, sel, farine de riz, levure de biére, farine de blé tendre malté.

Energie 1179 k) - 279 keal Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.
Matieres grasses 43¢
dont acides gras saturés 09 g
Glucides 50 g
dont sucre 129
Fibre 1549
Protéines 90g
Sel 149

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 46 20 28x18+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 x 30 x 40 5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 335 185
J
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SURGELE

PINSA MINI

GOURMET - EN VRAC

CUISSON

1 00

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C).

3'/4'

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie aprés la cuisson. Ajouter du sel et de

I'huile d'olive avant de mettre au four.

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1179 kJ - 279 kcal
Matieres grasses 43¢

dont acides gras saturés 09 g
Glucides 50 g

dont sucre 129
Fibre 1549
Protéines 90g
Sel 149

INGREDIENTS :

Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « 0 », eau, levain),
farine de blé tendre type « 0 », eau, huile dolive vierge extra
3,6 %, sel, farine de riz, levure de biére, farine de blé tendre malté.
Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 4,5 30 25x15+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) )
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29,5 x 38,5 4,9
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 329 185
J
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SURGELE @
Y

PINSA RONDE p—
GOURMET - EN VRAC

@Cm29 0000000000000 0C0OCGOCGOGEOGNOGNOSNOIS

V-
4

CUISSON

1 00

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (240 °C). 3'/4'

NOS CONSEILS : 4 minutes de cuisson si garnie avant la cuisson.
3 minutes de cuisson si garnie aprés la cuisson. Ajouter du sel et de
I'huile d'olive avant de mettre au four.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Levain naturel 47 % (farine de blé tendre type « 0 », eau, levain),
: farine de blé tendre type « 0 », eau, huile dolive vierge extra

our 100 g de produit yp » eauy, 9
P 9 P 3,6 %, sel, farine de riz, levure de biére, farine de blé tendre malté.

Energie 1179 k) - 279 keal Contient du gluten. Peut contenir du soja et de la moutarde.
Matieres grasses 43¢
dont acides gras saturés 09 g
Glucides 50 g
dont sucre 129
Fibre 1549
Protéines 90g
Sel 149

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 8,5 34 @29+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) )
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 21 % 60 x 36 8,9
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
4 8 32 300 185
J
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SURGELE

BASE DE PIZZA

A LA NAPOLITAINE - EN VRAC

@cm 32

CUISSON

1 00

‘Augril,fourventiléetpréchauffé(220°C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé. (220 °C). ‘ 3,5'

4 - “ 5 “.‘
‘ A \
l‘ * " A
l‘ g L - ‘J
b ; !
1 L ; 4 I
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NOS CONSEILS : Garnir avant la cuisson. Ajouter un filet d'huile
apreés avoir retiré la pizza du four. Laisser au four 4 minutes maximum
pour que la pizza reste moelleuse et tendre.

VALEURS NUTRITIONNELLES

pour 100 g de produit

Energie 1197 kJ - 282 kcal
Matiéres grasses 244

dont acides gras saturés 04 g
Glucides 55 ¢

dont sucre 209
Fibre 1649
Protéines 10 g
Sel 1,59

INGREDIENTS :

Farine de froment, levain naturel 22 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), eau, semoule de blé dur remoulue, farine de
blé tendre complete, sel, huile dolive vierge extra, farine de
blé malté, préparation pour panification (farine de blé tendre
type « 0 », vinaigre en poudre), émulsifiant : lécithine de soja,
agent levant : bicarbonate de soude ; levure de biere, aréme
naturel d'olive. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de

la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 43 18 @32+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 x 40 x 40 4,7
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
6 8 48 226 185
J
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SURGELE

BASE DE PIZZA

A LA NAPOLITAINE - EN VRAC

@cm 29

CUISSON

11 00

‘Augril,fourventiléetpréchauffé(220°C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé. (220 °C). ‘ 3,5'
_/

NOS CONSEILS : Garnir avant la cuisson. Ajouter un filet d'huile
apreés avoir retiré la pizza du four. Laisser au four 4 minutes maximum
pour que la pizza reste moelleuse et tendre.

2
.
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VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1197 kJ - 282 kcal
Matiéres grasses 244

dont acides gras saturés 04 g
Glucides 55 ¢

dont sucre 209
Fibre 1649
Protéines 10 g
Sel 1,59

INGREDIENTS :

Farine de froment, levain naturel 22 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), eau, semoule de blé dur remoulue, farine de
blé tendre complete, sel, huile dolive vierge extra, farine de
blé malté, préparation pour panification (farine de blé tendre
type « 0 », vinaigre en poudre), émulsifiant : lécithine de soja,
agent levant : bicarbonate de soude ; levure de biere, aréme
naturel d'olive. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de
la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 36 @29+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 21 % 60 x 36 7.6
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
4 8 32 243 185
J
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C@j SURGELE
CLASSIQUE-ENVRAC .« &=
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4 -
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CUISSON AW g ) AT * oy i
[} A‘ - il
‘ Température moyenne a élevée (165 °C). ‘ pas:(c’été “‘E - i : ‘ 1 ; ‘
‘ % . - . ¥ X - & ‘
g Température moyenne a élevée. 40" i * T ;
‘ Par induction puissance 60 %. ‘ par coté \ % r = "

NOS CONSEILS : Retirer le produit du sachet et le cuire immédia- N
tement pour éviter qu'il ne seche. Sinon, conserver au réfrigérateur.

_/ ",' 3 g | v";
! L s Ei'u. [ ¥ & j'y’"

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de tournesol,
huile dolive vierge extra, sel marin iodé (sel marin, iodure de
potassium 0,0050 %), levure de biere. Surface traitée avec de
I'alcool éthylique. Contient du gluten. Peut contenir du soja et

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1324 kJ - 314 kcal
= de la moutarde.

Matieres grasses 76 g

dont acides gras saturés 149
Glucides 53¢

dont sucre 1,7 g
Fibre 194
Protéines 764
Sel 1,59

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 9 64 26+ 1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) N
PAR BOITE M (HXLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 25% 27 x 27 9,4
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
12 6 72 692 185
J
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SURGELE

SANDWICH

RUSTIQUE - EN VRAC

em 13

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 1

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 90"

par coté

Température moyenne a élevée (165 °C). 30
= ‘

NOS CONSEILS : A LA POELE : chauffer chaque coté 30 secondes et
garnir. Servir avec un filet d’huile d'olive. AU FOUR : cuire le sandwich

30 secondes sans l'ouvrir. Servir avec un filet d’huile d'olive.

/

PREDECOUPE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1086 kJ - 256 kcal
Matieres grasses 139

dont acides gras saturés 02g
Glucides 52 ¢

dont sucre 24 ¢
Fibre 244
Protéines 94 g
Sel 154

INGREDIENTS :

Farine de froment, levain naturel 21 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), eau, semoule de blé dur remoulue, farine
de blé tendre compléte, sel, farine de blé malté, huile d'olive
vierge extra, levure de biére, émulsifiant : lécithine de soja,
agent levant : carbonate acide de sodium, arbme naturel d'olive.
Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 44 52 @13+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 25 x 27 x 27 48
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
12 6 72 361 185
J
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@ SURGELE

PUCCIA
A LA SALENTINE - EN VRAC

@Cm 14 0000000000000 0C0OCGOCGOGEOGNOGNOSNOIS

CUISSON

1 00

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 1

1 00

‘ Au gril, four statique et préchauffé. (220 °C). ‘ 90"
/

NOS CONSEILS : Couper tant qu'elle est chaude. Il est également
possible de ne couper la puccia que d'un cété et de la garnir comme
une poche.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Semoule de blé dur remoulue, farine de froment, eau, levain
our 100 g de produit naturel 10 % (farine de blé tendre type « 00 », eau), sel, amidon
pour 9 produl de blé, huile d'olive vierge extra, huile de tournesol, levure de

Energie 1111 K - 262 keal biére, farine d’e blé tendre malté, prépqration pour paniﬁca:cion
= (farine de blé tendre type « 0 », vinaigre en poudre), arbme
Matlereslgrasses ’ 1,79 naturel d'olive. Contient du gluten. Peut contenir du soja et de
dont acides gras saturés 03¢ la moutarde.
Glucides 52 ¢
dont sucre 129
Fibre 22g
Protéines 86 g
Sel 2,6 g

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 3,7 32 B14+1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29 x 32 41
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 262 185
J
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SURGELE

SALTIMBOCCA

A LA NAPOLITAINE - EN VRAC

CUISSON

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 1

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 90"

—
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

30"

par coté

NOS CONSEILS : A LA POELE : chauffer chaque cété 30 secondes
et garnir. Servir avec un filet d'huile d'olive. AU FOUR : cuire le sand-
wich 30 secondes sans l'ouvrir. Servir avec un filet d’huile d'olive.

PREDECOUPE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1086 kJ - 256 kcal
Matieres grasses 139

dont acides gras saturés 02g
Glucides 52 ¢

dont sucre 24 ¢
Fibre 24 g
Protéines 94 g
Sel 154

INGREDIENTS :

Farine de froment, eau, levain naturel 21 % (farine de blé tendre
type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue, farine de blé
tendre complete, sel, farine de blé malté, huile d'olive vierge
extra, levure de biere, émulsifiant : lécithine de soja, agent
levant : carbonate acide de sodium. Contient du gluten et du
soja. Peut contenir de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 5 40 21x10+1 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 25 x 24 x 40 54
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
10 6 60 339 185
J
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SURGELE

CALZONE
EN VRAC

CUISSON

AUBERGINES
ET MOZZARELLA

1 0o
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 4'

[ —1
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

par coté

/

N
VERSION AVEC « SAINDOUX » DISPONIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 969 kJ - 231 kcal
Matieres grasses 874

dont acides gras saturés 44 g
Glucides 28 g

dont sucre 194
Fibre 22g
Protéines 95¢g
Sel 1,19

INGREDIENTS :

Pate (53 %) : farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de
tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents levants :
carbonate acide de sodium, diphosphate disodique). Farce
(47 %) : poulpe de tomate 18,2 % (tomates, jus de tomate,
correcteur d'acidité : acide citrique), aubergines grillées
12,1 %, mozzarella 12,1 % (lait, sel, ferments lactiques, présure
microbienne), Parmesan 3,8 % (lait, sel, présure), huile d'olive
vierge extra, basilic. Contient du gluten et du lait. Peut contenir
du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 40 21 x 11 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29 x 32 7,5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 495 175
J
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SURGELE

CALZONE
EN VRAC

| QUATRE

FROMAGES

CUISSON
1 0o

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 3
1 00

‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 4'

par coté

Température moyenne a élevée (165 °C). 2
= ‘

/

N
VERSION AVEC « SAINDOUX » DISPONIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1348 kJ - 322 kcal
Matieres grasses 17 g

dont acides gras saturés 12 g
Glucides 26 g

dont sucre 0,7 g
Fibre 129
Protéines 16 g
Sel 1,29

INGREDIENTS :

Pate (53 %) : farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de
tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents levants :
carbonate acide de sodium, diphosphate disodique). Farce
(47 %) : mozzarella 15 % (lait, sel, ferments lactiques, présure
microbienne), fromages Gorgonzola 12,5 % (lait, sel, présure),
Edamer 11 % (lait, sel, ferments lactiques, présure microbienne),
Emmental 8,5 % (lait, sel, ferments lactiques, présure). Contient
du gluten et du lait. Peut contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 40 21 x 11 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 % 29 x 32 7,5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 495 175
J
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SURGELE

CALZONE
EN VRAC

CUISSON

TOMATE
ET MOZZARELLA

1 00
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 4'

[ —1
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

par coté

/

N
VERSION AVEC « SAINDOUX » DISPONIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 941 kJ - 225 kcal
Matieres grasses 68 g

dont acides gras saturés 3749
Glucides 29,2 g

dont sucre 21g
Fibre 1,09
Protéines 11,19
Sel 154

INGREDIENTS :

Pate (53 %) : farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de
tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents levants :
carbonate acide de sodium, diphosphate disodique). Farce
(47 %) : poulpe de tomate 49 % (tomates, jus de tomate,
correcteur d'acidité : acide citrique), mozzarella 49 % (lait, sel,
ferments lactiques, présure microbienne), fécule de pommes de
terre, origan. Contient du gluten et du lait. Peut contenir du
soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 40 21 x 11 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29 x 32 7,5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 495 175
J
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SURGELE

CALZONE
EN VRAC

| LEGUMES

CUISSON
1 0o

‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 3
1 00

‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 4'

par coté

Température moyenne a élevée (165 °C). 2
= ‘

/

ET MOZZARELLA

N
VERSION AVEC « SAINDOUX » DISPONIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 849 kJ - 203 kcal
Matieres grasses 6,1g

dont acides gras saturés 23¢g
Glucides 28 g

dont sucre 1,049
Fibre 194
Protéines 81g
Sel 154

INGREDIENTS :

Pate (53 %) : farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de
tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents levants :
carbonate acide de sodium, diphosphate disodique). Farce
(47 %) : bettes 19 %, épinards 19 %, fromage Edamer 6 % (lait,
sel, ferments lactiques, présure microbienne), mozzarella 4 %
(lait, sel, ferments lactiques, présure microbienne), huile dolive
vierge extra, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poivre, ail. Contient du gluten et du lait. Peut
contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 40 21 x 11 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 % 29 x 32 7,5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 495 175
J
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SURGELE

CALZONE
EN VRAC

CUISSON

JAMBON CUIT

ET MOZZARELLA

1 0o
‘ Au gril, four ventilé et préchauffé (220 °C). ‘ 3

1 00
‘ Au gril, four statique et préchauffé (220 °C). ‘ 4'

[ —1
Température moyenne a élevée (165 °C).
= ‘

par coté

/

N
VERSION AVEC « SAINDOUX » DISPONIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 1096 kJ - 262 kcal
Matieres grasses 95¢g

dont acides gras saturés 519
Glucides 28 g

dont sucre 1,049
Fibre 08 g
Protéines 15,6 g
Sel 154

INGREDIENTS :

Pate (53 %) : farine de blé tendre type « 00 », eau, huile de
tournesol, sel marin iodé (sel marin, iodure de potassium
0,0050 %), poudre a lever (amidon de mais, agents levants :
carbonate acide de sodium, diphosphate disodique). Farce
(47 %) : mozzarella 58,7 % (lait, sel, ferments lactiques, présure
microbienne), jambon cuit 41,1 % (90 % viande porcine, eau, sel,
dextrose, arbmes naturels, antioxydant : ascorbate de sodium ;
conservateur : nitrite de sodium). Contient du gluten et du lait.
Peut contenir du soja et de la moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 7.2 40 21 x 11 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 % 29 x 32 7,5
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 495 175
J
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SURGELE

PATONS DE PIZZA

EN VRAC 250g

@cm 10 0000000000000 0C0COCGCOCGOGEOGNOSNOSNOS

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 956 kJ - 226 kcal
Matieres grasses 144

dont acides gras saturés 04 g
Glucides 44 g

dont sucre 209
Fibre 199
Protéines 84g¢
Sel 2,7 9

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, levain naturel (farine de
blé tendre type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue,
farine de blé tendre complete, sel, huile d'olive vierge extra,
farine de blé malté, levure de biere, farine de blé tendre type
« 0 », émulsifiant : lécithine de soja, agent levant : bicarbonate
de soude. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la
moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 10 40 @10+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 x 29 x 39 10,4
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 665 175
J
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@ SURGELE

PATONS DE PIZZA o
EN VRAC 250¢ A

@cm 10 0000000000000 0C0COCGCOCGOGEOGNOSNOSNOS

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de blé tendre type « 00 », eau, levain naturel (farine de
pour 100 g de produit bIe": tendre type « 00 », eau?, semoule‘de l?lé dur_ remoulue,
farine de blé tendre complete, sel, huile d'olive vierge extra,

Energie 956 k) - 226 kcal farine /de blé maltéz Igvgre de bié're, farine de blé tgndre type
= « 0 », émulsifiant : lécithine de soja, agent levant : bicarbonate
Matiéres grasses ’ 149 de soude. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la
dont acides gras saturés 04 g moutarde.
Glucides 44 g
dont sucre 209
Fibre 199
Protéines 849
Sel 2,7 g

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 8,4 30 @10+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 x 29 x 39 88
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 563 175
J
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SURGELE

PATONS DE PIZZA

EN VRAC 3509

@cm 10 0000000000000 0C0COCGCOCGOGEOGNOSNOSNOS

VALEURS NUTRITIONNELLES
pour 100 g de produit

Energie 956 kJ - 226 kcal
Matieres grasses 144

dont acides gras saturés 04 g
Glucides 44 g

dont sucre 209
Fibre 199
Protéines 84g¢
Sel 2,7 9

INGREDIENTS :

Farine de blé tendre type « 00 », eau, levain naturel (farine de
blé tendre type « 00 », eau), semoule de blé dur remoulue,
farine de blé tendre complete, sel, huile d'olive vierge extra,
farine de blé malté, levure de biere, farine de blé tendre type
« 0 », émulsifiant : lécithine de soja, agent levant : bicarbonate
de soude. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la
moutarde.

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 8,4 24 @10+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION -18 °C
1 20 x 29 x 39 88
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 563 175
J
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@ SURGELE

PATONS DE PIZZA o
EN VRAC 5009 4

@cm 10 0000000000000 0C0COCGCOCGOGEOGNOSNOSNOS

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES Farine de blé tendre type « 00 », eau, levain naturel (farine de
pour 100 g de produit bIe": tendre type « 00 », eau?, semoule‘de l?lé dur_ remoulue,
farine de blé tendre complete, sel, huile d'olive vierge extra,

Energie 956 k) - 226 kcal farine /de blé maltéz Igvgre de bié're, farine de blé tgndre type
= « 0 », émulsifiant : lécithine de soja, agent levant : bicarbonate
Matiéres grasses ’ 149 de soude. Contient du gluten et du soja. Peut contenir de la
dont acides gras saturés 04 g moutarde.
Glucides 44 g
dont sucre 209
Fibre 199
Protéines 849
Sel 2,7 g

UNITE DE VENTE

EMBALLAGE POIDS DE LEMBALLAGE NOMBRE DE PIECES DIMENSION DU PRODUIT
DEVENTE KG PAR EMBALLAGE ™ SHELF LIFE:
BULK 10 20 @10+2 365 jours
BOITE
NOMBRE DE PAQUETS DIMENSION BOITE POIDS DE LA BOITE ) h
PAR BOITE M (HxLxP) KG :
. CONSERVATION-18 °C
1 20 x 29 x 39 10,4
PALETTISATION
BOITES COUCHES NOMBRE DE BOITES POIDS DE LA PALETTE HAUTEUR DE LA PALETTE
PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE KG CM (Y COMPRIS LA PALETTE)
8 8 64 665 175
J
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