CAST ALIMENTI
I fondatori

CAST Alimenti, Centro Arte, Scienza e Tecnologia dell'’Alimento, € un istituto di
formazione professionale nelle professioni gastronomiche per le discipline di
cucina, pasticceria, cioccolateria, gelateria, bar, panificazione e pizzeria. La sede centrale
dell'Istituto & a Brescia, in via Serenissima 5.
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L'Istituto e stato fondato dall'attuale Direttore, Vittorio Santoro, insieme al
pasticcere piu famoso d'Italia, Iginio Massari. Nella compagine dei soci fondatori
figurano anche Franco Foglio, Corinna Pavoni Raineri, Giandomenico Machiavelli.
Nato nel 1996, nel corso degli anni, CAST Alimenti -La Scuola di Cucina si € affermato
come il piu importante centro di specializzazione italiano nelle diverse discipline
culinarie e la sua fama si sta consolidando a livello internazionale.

La filosofia

La conoscenza della tecnologia delle preparazioni alimentari, il sapiente utilizzo e la
valorizzazione delle materie prime, la metodologia nel codificare i processi di preparazione
e la maestria professionale nella esecuzione e nella ricerca continua volta a creare prodotti
ed accostamenti innovativi, sono gli elementi distintivi dell'offerta CAST Alimenti.
CAST Alimenti -La Scuola di Cucina e stato tra i primi centri di formazione privati nel
settore alimentare ad essere certificato ISO 9001:2000 per la progettazione e la
realizzazione delle attivita formative e ad essere accreditato in Regione Lombardia per i
Servizi di Istruzione e Formazione Professionale (Albo Sezione B- Id sede 133361).

I collegamenti istituzionali

Per mantenere aggiornata la propria presenza in un settore in rapida evoluzione come
quello gastronomico, CAST Alimenti -La Scuola di Cucina €& inserita in una rete di progetti e
di rapporti in stretto collegamento con il mondo universitario, con centri nutrizionali
d'avanguardia e con le associazioni nazionali rappresentanti il mondo delle
professionalita del settore alimentare.

Le associazioni e le competizioni

Non a caso, quindi, CAST Alimenti -La Scuola di cucina ¢ il Training Center di tutte le
squadre nazionali rappresentanti della cucina, pasticceria, gelateria e panificazione che
prendono parte che prendono parte a tutti i piu importanti concorsi nazionali ed
internazionali. Siamo orgogliosi di rappresentare l'unica sede al mondo in grado di vantare
sei titoli mondiali nelle discipline gastronomiche.

Le presenze

Tra corsi, manifestazioni, incontri con aziende per promozioni prodotti, selezioni ed
allenamenti per concorsi nazionali ed internazionali ed altri corsi extracatalogo, oltre
5.000 professionisti frequentano CAST ogni anno. Circa 1.500 sono i
partecipanti annuali ai corsi a catalogo.

Un importante numero di aziende del settore alimentare collabora e sponsorizza I'attivita di
CAST Alimenti-La Scuola di Cucina e individua in questa partnership e nell'abbinamento dei
rispettivi brand un efficace strumento di promozione commerciale.



