
REGOLAMENTO SIGEP GELATO D’ORO

Rimini Fiera indice un concorso denominato SIGEP GELATO D’ORO Gran Premio
Italiano della Gelateria che si svolgerà a Rimini presso il Sigep, Salone
Internazionale della Gelateria Pasticceria e Panificazione Artigianali in data 22-
23 gennaio 2011.
Il concorso è valido come prova di selezione per la Coppa Del Mondo Della Gelateria del
2012 che si svolgerà a Sigep 2012.

ISCRIZIONI
L’iscrizione al concorso si effettua con una segnalazione alla segreteria del concorso:
Fabio Filipponi eventisigep2011@riminifiera.it tel. 0541 744616 - fax 0541
744772 entro il 30 novembre 2010 e versando una quota di euro 50 con un
bonifico bancario intestato a RIMINI FIERA SPA alle seguenti coordinate:
Causale: Acconto ISCRIZIONE SIGEP GELATO D’ORO
Coord. Bancarie: CASSA DI RISPARMIO DI RIMINI Spa
Codice IBAN: IT53T0628524201CC0012793500

PARTECIPAZIONE
Il concorso è aperto a tutti i gelatieri Italiani che operano sul territorio nazionale.
Si richiede massima professionalità e conoscenza della materia.

TEMA DEL CONCORSO
Il  concorrente  avrà  a  disposizione  una  serie  di  materie  prime  distribuite 
dall’organizzazione. L’elenco delle materie prime sarà comunicato al momento dell’entrata 
in gara. Con tali ingredienti il gelatiere dovrà produrre tre tipologie di gelato:

• un gelato alle creme (tema libero creato sulla base degli ingredienti forniti);
• un sorbetto (come sopra);
• un gelato gastronomico (gli  ingredienti  e il  tema per la formulazione del  gelato 

gastronomico saranno resi noti all’atto dell’iscrizione al Concorso).

Dovranno essere rese pubbliche le ricette e sarà necessaria una pubblica relazione,
davanti alla giuria, che faccia capire quale è la filosofia e la tecnica messa in opera per la
preparazione dei gelati.



GIURIA
Comporranno la Giuria i Presidenti delle varie associazioni della categoria, facenti parte del
Coordinamento.

VOTAZIONI
Le votazioni saranno palesi e si svolgeranno davanti al pubblico al termine di ogni turno di
lavoro. I giurati avranno a disposizione palette numerate comprendenti voti da 5 a 10 e
daranno un voto per ognuno dei tre elaborati più un voto alla tecnica di lavorazione e alla
ricetta.

PROGRAMMA DEI LAVORI
Il concorso avrà luogo a Rimini nei giorni 22 e 23 gennaio 2011 presso il Forum della
Gelateria pad. C3.

Sabato 22 gennaio
• ore 10.00, inizio lavori ed estrazione delle uscite
• ore 11.30, inaugurazione della Fiera e presentazione ufficiale del Concorso da parte

delle autorità
• ore 13.00, inizio delle prove; il concorrente potrà avere con sé un assistente per la 

produzione e il mantenimento di ordine e pulizia del campo di gara
• Ore 13.00/14. 30, primo turno di uscita dei concorrenti (2 concorrenti alla volta);
• Ore 14.30/15.00 relazione davanti alla giuria e votazione degli elaborati
• Ore 15.00/16.30, secondo turno di uscita
• Ore 16.30/17.00, relazione davanti alla giuria e votazione degli elaborati
• Ore 17.00 sospensione della gara

Domenica 23 gennaio
• ore 9.00/10. 30, primo turno di uscita dei concorrenti (2 concorrenti alla volta)
• ore 10.30/11.00 relazione davanti alla giuria e votazione degli elaborati
• ore 11.00/12.30, secondo turno di uscita
• ore 12.30/13.00, relazione davanti alla giuria e votazione degli elaborati
• ore 13.00/14. 30, terzo turno di uscita dei concorrenti (2 concorrenti alla volta)
• ore 14.30/15.00 relazione davanti alla giuria e votazione degli elaborati
• ore 15.00/16.30, quarto turno di uscita
• ore 16.30/17.00, fine dei lavori
• ore 17.30, Proclamazione del vincitore



SPAZI DI LAVORO E ATTREZZATURE
Ogni concorrente durante la sua prova avrà a disposizione:

• Trittrico Bravo
• Mixer a immersione
• Micronizzatore
• Planetaria
• Forno a microonde
• Armadio negativo
• Armadio positivo
• Piastra ad infrarossi
• Abbattitore di temperatura
• Bilancia

Ogni  altro  tipo  di  attrezzatura  non  elencata  dovrà  essere  portata  dal 
concorrente e dichiarata alla Giuria prima della gara.

PREMI
Primo classificato
Trofeo Sigep Gelato d'Oro e partecipazione, in qualità di capitano, alla Squadra italiana
che concorrerà alla CMG 2012

Secondo classificato
Trofeo Sigep Gelato d’Argento

Terzo classificato
Trofeo Sigep Gelato di Bronzo


