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A Sigep 2012 debutta il Biologico

B105|GEP

Ingredienti, processi, percorsi per
il BIOLOGICO e FECOSOSTENIBILITA

Il prossimo SIGEP, Salone Internazione della Gelateria,
Pasticceria e Panificazione Artigianali, vedra il debutto di una
nuova iniziativa: BIOSIGEP Ingredienti, processi e percorsi
per il biologico.

Da tempo Sigep segue la crescita di imprese che propongono
al mercato prodotti e progetti che valorizzano la componente bio
della filiera, 'ecosostenibilita e il basso impatto ambientale.
Il visitatore sara guidato, attraverso diversi strumenti, lungo un
percorso all'interno dell'esposizione contraddistinto dal marchio
“Segui la Mela BIOSIGEP”, che facilitera la visita degli opera-
tori e consentira ai produttori di mostrare con evidenza le proprie
eccellenze.

( Dati riferiti a SIGEP 2011)
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ESPOSITD 2' Scarica la lista degli espositori

Sigep 2012: prodotti biologici

» materie prime ed ingredienti e processi ecosostenibili a basso
 macchinari, impianti ed attrezzature impatto ambientale

. arredamgnto _ www.sigep.it/espositoribio
* accessori per la presentazione

del prodotto Oppure scarica la lista completa di tutti
* confezionamento e decorazione gli espositori di Sigep 2012:

* bomboniere e regalo
* formazione professionale
* servizi

www.sigep.it/catalogo/lista_adesioni.asp



Sabato 21 gennaio si svolgera il BIODAY,
evento in due momenti, uno dolce ed uno
salato, per la presentazione di percorsi di
integrazione Bio in laboratorio, dedicato a
gelatieri, pasticcieri, panificatori...

| due incontri dal titolo:

“ll biologico entra in laboratorio di gela-
teria, pasticceria e panificazione. Salute,
non solo gusto!”, hanno lo scopo di “foto-
grafare” la presenza di qualita reale certifica-
ta nei laboratori artigianali.

| temi trattati saranno dedicati alla valorizza-
zione qualitativa degli alimenti biologici inse-
riti in laboratorio, con particolare attenzione
ai metodi di comunicazione e divulgazione

all'interno di:

Ingredienti, procesm nei reparti vendita delle singole attivita.
percorsi per il . .
BIOLOGICO € vs+tazion

B‘ 08' G EP e TECOSOSTENIBILITA D j 3

Durante l'incontro saranno offerte degusta-
zioni di prodotti Bio realizzati in fiera con le
eccellenze dei bio espositori serviti in packa-

ging ecocompatibile.
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