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BIOSIGEP
Ingredienti, processi, percorsi per 
il BIOLOGICO e l’ECOSOSTENIBILITA’
Il prossimo SIGEP, Salone Internazione della Gelateria, 
Pasticceria e Panificazione Artigianali, vedrà il debutto di una 
nuova iniziativa: BIOSIGEP Ingredienti, processi e percorsi 
per il biologico.
Da tempo Sigep segue la crescita di imprese che propongono 
al mercato prodotti e progetti che valorizzano la componente bio 
della filiera, l’ecosostenibilità e il basso impatto ambientale.
Il visitatore sarà guidato, attraverso diversi strumenti, lungo un 
percorso all´interno dell’esposizione contraddistinto dal marchio 
“Segui la Mela BIOSIGEP”, che faciliterà la visita degli opera-
tori e consentirà ai produttori di mostrare con evidenza le proprie 
eccellenze.

A Sigep 2012 debutta il Biologico
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( Dati riferiti a SIGEP 2011)

• gelaterie
• pasticcerie
• cioccolaterie
• caffetterie
• yougurterie
• panifici
• bar
• hotel
• ristoranti
• pizzerie
• pastifici 

Pubblici Esercizi
VISITATORI

Catena Distributiva
• importatori
• distributori 
• rivenditori
• grossisti
• buyer di catene 
  di hotel e ristoranti



gelateria pasticceria cioccolato caffè

panificazione pizzapasta

settori

• materie prime ed ingredienti
• macchinari, impianti ed attrezzature
• arredamento
• accessori per la 	presentazione 
  del prodotto
• confezionamento e decorazione
• bomboniere e regalo
• formazione professionale
• servizi 

Espositori

Ingredienti, T ecnologie, P ackaging, Arredamento

Scarica la lista degli espositori 
Sigep 2012: prodotti biologici 
e processi ecosostenibili a basso 
impatto ambientale
 www.sigep.it/espositoribio 

P ackaging
ecocompatibile

Arredi a basso impatto ambientale
T ecnologie a risparmio  energetico

Oppure scarica la lista completa di tutti 
gli espositori di Sigep 2012:

www.sigep.it/catalogo/lista_adesioni.asp



Rimini Fiera SpA  
Via Emilia,155 - 47921 Rimini RN 

Info Espositori:

Project Manager:
Gabriella de Girolamo
Tel. 0541 744513 
Fax 0541 744772
g.degirolamo@riminifiera.it

Ufficio Vendite:
Margherita Morigi
Tel. 0541 744292 
Fax 0541 744772 
m.morigi@riminifiera.it

Organizzato da
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Per conoscere tutti 
gli strumenti SDM contatta 
Ufficio Marketing Diretto 
Tel. 0541 744643 
Fax 0541 744772 
sigepdirect@riminifiera.it

Per il tuo Business Sigep Direct Marketing
SDM tutti gli strumenti che ti consentono 
di entrare in contatto con la community 
dei 150.000 operatori di settore.
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Sabato 21 gennaio si svolgerà il BIODAY, 
evento in due momenti, uno dolce ed uno 
salato, per la presentazione di percorsi di 
integrazione Bio in laboratorio, dedicato a 
gelatieri, pasticcieri, panificatori...

I due incontri dal titolo: 
“Il biologico entra in laboratorio di gela-
teria, pasticceria e panificazione. Salute, 
non solo gusto!”, hanno lo scopo di “foto-
grafare” la presenza di qualità reale certifica-
ta nei laboratori artigianali.

I temi trattati saranno dedicati alla valorizza-
zione qualitativa degli alimenti biologici inse-
riti in laboratorio, con particolare attenzione 
ai metodi di comunicazione e divulgazione 
nei reparti vendita delle singole attività. 

Percorsi di integrazione 
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Ingredienti, processi, 
percorsi per il 
BIOLOGICO 
e l’ECOSOSTENIBILITA’BIOSIGEP

all’interno di:

Durante l’incontro saranno offerte degusta-
zioni di prodotti Bio realizzati in fiera con le 
eccellenze dei bio espositori serviti in packa-
ging ecocompatibile.

Degustazioni


