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33° Salone Internazionale Gelateria, 
Pasticceria e Panificazione Artigianali

Approved
Event

All’interno della manifestazione

TECH
APAST

Tecnologie e ingredienti 
per la Pastificazione Artigianale



All’interno di SIGEP 
nuove opportunità di business 
per il settore della pasta
TECHPASTA è il grande appuntamento dedicato alla filiera 
della pasta artigianale. 
Le aziende di tecnologie ed ingredienti incontrano i pastifici 
artigianali direttamente, tramite business meeting esclusivi.

• Macchinari, impianti 
  ed attrezzature

• Materie prime 
   ed ingredienti

• Arredi ed utensili

• Tecnologie 
  per il packaging

• Servizi, editoria 
  ed istituzioni

LE AZIENDE
PROTAGONISTE

Tecnologie e ingredienti per la Pastificazione Artigianale

TECH
APAST



Sigep è il salone leader mondiale nella produzione  artigianale di qualità

106.685
Presenze da record!

Professional only
VISITATORI ESTERI
Provenienti da128 paesi

19.676

INGREDIENTI

TECNOLOGIE

PACKAGING

DECORAZIONI

ARREDAMENTO

PASTICCERIAPANIFICAZIONE PIZZAPASTA GELATERIA

Guarda il video di Sigep



Sigep è il salone leader mondiale nella produzione  artigianale di qualità

730 ESPOSITORIBUSINESS MEETING 

90.000mq2.547

Top Buyer 
da tutto il mondo 
ai Business Meeting

Oltre all’enorme affluenza di operatori 
stranieri, SIGEP garantisce alle imprese la 
possibilità di incontrare buyer da tutto il 
mondo, grazie ad un’agenda preordinata di 
incontri offerta gratuitamente agli espositori.

Guarda il video dei Top Buyer

33 edizioni di successo!

LA LINEA DIRETTA PER I NEO IMPRENDITORI

SigepNéo: raggiunge
la community 
dei neo esercenti

Tutta la filiera in un unico 
appuntamento

SigepNeo supporta la community dei neo 
esercenti del dolciario artigianale con una 
sorta di tutoraggio gratuito diretto e permanente.
Soddisfa le esigenze informative, formative 
e di relazioni di chi recentemente ha avviato,
o lo sta per fare, una nuova impresa e 
soprattutto mette in comunicazione i neo 
imprenditori con i fornitori più qualificati.

Sigep è l’unico luogo al mondo dove l’operatore 
può realmente comprendereil mercato della 
gelateria, pasticceria e panificazione artigianali, 
grazie all’esposizione completa di tutti gli ingredienti, 
attrezzature e macchinari e alle competizioni 
internazionali rivolte all’eccellenza mondiale.

Guarda il video 
dei Neoimprenditori
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EVENTI 2012

Prestigioso Campionato Internazionale 
della Panificazione che vede 

protagoniste 10 squadre 
provenienti dai 5 continenti.

SIGEP 
BREAD

CUP
GREEN SOLUTION

nuove tecnologie
SALUTE E BENESSERE

pani della tradizione
ingredienti alternativi 

e biologici
NON SOLO PANE

nuovi concept di locali
iniziative non profit.

ALL’ INSEGNA della 
SOSTENIBILITÀ

CONVEGNI 
SEMINARI 

 FORMAZIONE

TECHPASTA NEWS
LABORATORI 

DI PRODUZIONE 
DI PASTE 

ARTIGIANALI, 
secondo le differenti 
culture e tradizioni 

regionali. 

TECHPASTA una grande 
campagna di comunicazione
> Diretta a tutti i pastifici italiani iscritti negli albi della CCIAA,
   con azioni mirate per micro-target in base ad una attenta 
   segmentazione:
	 • pastifici artigianali
	 • produzione pasta fresca
	 • produzione pasca secca
	 • area geografica di riferimento
	 • numero di addetti 
            e volume di fatturato

> Indiretta sulle principali riviste di settore (Pastaria, Pasta 
   e Pastai, Pizza e Pasta, Tecnica Molitoria etc.)

> Il grande supporto alle aziende per l’invito ed il privilegio 
   di clienti consolidati.

• gelaterie
• pasticcerie
• cioccolaterie
• caffetterie
• yougurterie
• panifici
• bar
• hotel
• ristoranti
• pizzerie
• pastifici 

VISITATORI
SIGEP

CATENA
DISTRIBUTIVA
• importatori
• distributori 
• rivenditori
• grossisti
• buyer di catene 
  di hotel e ristoranti



Per il tuo Business Sigep Direct Marketing
SDM tutti gli strumenti 
che ti consentono di entrare 
in contatto con la community 
dei 150.000 operatori 
di settore.
Per conoscere tutti gli strumenti SDM 
contatta Ufficio Marketing Diretto 
Tel. 0541 744643 Fax 0541 744772 
sigepdirect@riminifiera.it

Comitato Nazionale 
per la Difesa e la Diffusione
del Gelato Artigianale
di Produzione Propria

Unione Maestri 
Gelatieri Artigiani

CON.PA.IT. 
Confederazione 
Pasticceri Italiani

In collaborazione con:

S.I.G.A. 
Associazione Italiana 
Gelatieri

CO.GEL-FIPE 
Comitato Italiano Esercenti Gelatieri 
Federazione Italiana Pubblici Esercizi

Con il patrocinio di:

Associazione Nazionale Costruttori 
Macchine Arredamenti
Attrezzature per Gelato

Accademia CON.VE.IT.
Pasticceria

AMIRA 
Associazione Maitres Italiani
Ristoranti Alberghi

AIBES
Associazione Italiana 
Barman e Sostenitori

Accademia Maestri Pasticceri Italiani

ASSIPAN Associazione 
Italiana Panificatori

Club de la Coupe du Monde
de la Patisserie Italie

CHOCOCLUB 
Associazione Italiana 
Amatori Cioccolato

Club Arti e Mestieri

Rimini Fiera SpA  
Via Emilia,155 - 47921 Rimini RN - ITALY

GELATERIA Info Espositori:PASTA PANE e PASTICCERIA Info Espositori:

Organizzato da

www.tecpa.it

Scopri tutti gli strumenti S.D.M.

WEB INVITATION

NEWS

BADGE INVITATION

Project Manager:
Gabriella de Girolamo
Tel. 0541 744513 
Fax 0541 744772
g.degirolamo@riminifiera.it

Ufficio Vendite:
Valentina Sorgente
Tel. 0541 744262 
Fax 0541 744772 
v.sorgente@riminifiera.it 

Ufficio Vendite:
Margherita Morigi
Tel. 0541 744292 
Fax 0541 744772 
m.morigi@riminifiera.it

Project Manager:
Giorgia Maioli
Tel.  0541 744220 
Fax  0541 744772
g.maioli@riminifiera.it

Ufficio Vendite:
Laura Tentoni
Tel.  0541 744604 
Fax  0541 744772 
l.tentoni@riminifiera.it

Ufficio Vendite:
Simonetta Mariani
Tel.  0541 744521 
Fax  0541 744772 
s.mariani@riminifiera.it

Associazione Italiana
Industrie Prodotti 
Alimentari
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A.C.I.B.
Associazione
Campionati
Italiani
Baristi

Sigep è sponsor accademico di:

Corso di alta formazione 
in design per l’innovazione 
di spazi e locali pizzeria

Corso di alta formazione in 
design per l’innovazione nel 
retail alimentare: penetteria 
pasticceria & gelateria

Con il patrocinio di: Con il supporto scientifico di:

TECH
APAST


