
VISION PLAZA

16.30 - 17.15

14.00 - 14.30

11.30 - 12.30

10.30 - 11.00

12.15  - 12.45

15.15 - 15.45

ANGI  - ASSOCIAZIONE 
AZIONALE GIOVANI 
INNOVATORI

CIRCANA

IEG

SIMEST

FIPE - FEDERAZIONE 
ITALIANA PUBBLICI ESERCIZI

MARCAS DE RESTAURACIÓN

CIRCANA

CEOPPAN 

DOLCESALATO

AIBI - ASSOCIAZIONE ITALIANA 
BAKERY INGREDIENTS

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

11.30 - 12.00

13.00 - 14.00

13.30 - 14.00

12.15 - 13.15

Premio all’innovazione

Dolce e salato. Sfide e opportunità per il Foodservce Dolce nell’Italia di domani

Opening Ceremony

Finanza agevolata e finanziamenti ESG, un circolo virtuoso per crescere 
insieme. Come abbattere il tasso di interesse senza rinunciare a nuovi 
investimenti per la competitività

L’Importanza dei marchi di ristorazione

I consumi fuori casa in Italia. Opportunità e prospettive future

I consumi fuori casa in Europa. Opportunità e prospettive future

Innovazione e digitalizzazione nelle pasticcerie e gelaterie

An update from the European Craft & Traditional Bakers and Confectioners

Comunicare l’eccellenza delle materie prime e praticare la sostenibilità

Arte Bianca e dintorni 

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

HALL SUD

CIRCANA

14.30 - 15.00

15.00 - 16.00 RELAIS DESSERTSI cambiamenti del mercato dopo il Covid 

IGINIO MASSARI

APEI

APEI

14.30 - 15.45

15.50 - 17.00

17.00 - 17.45

Differenti Visioni, Grandi Idee

Vetrina reale versus vetrina virtuale

Intelligenza Artificiale

Tutti pazzi per il panettone: se il lievitato da ricorrenza non è più una moda AMPI - ACCADEMIA MAESTRI 
PASTICCERI ITALIANI10.30 - 12.00

16.00 - 17.00

17.00 - 18.00

COMUNICAFFÈ

COMUNICAFFÈ

Il futuro del caffè: che cosa può cambiare da adesso 

Sostenibilità: i casi caffè e cacao



VISION PLAZA

FIPE - FEDERAZIONE 
ITALIANA PUBBLICI ESERCIZI

14.15 - 14.45 Ruolo e performance di caffè, gelato, cioccolato, bakery dolce e salato nel 
mercato fuori casa

HALL SUD

11.00 - 11.45

10.00 - 10.30

11.00 - 11.30

GUIDA CAMALEONTE 

SLOWFOOD  

CHERRY BANK

TRADELAB

FIPPA

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

16.30 - 17.30

12.00 - 13.00 Cambiare prospettiva: da gelatiere a imprenditore

 Analisi sullo stato attuale della panificazione e pasticceria nel sud 
dell’Unione Europea e prospettive future di sviluppo del settore

Guida dei caffè e delle torrefazioni d’Italia 2024

Verso un caffè buono, pulito e giusto

Finanza agevolata e finanziamenti ESG, un circolo virtuoso per crescere 
insieme. Come abbattere il tasso di interesse senza rinunciare a nuovi 
investimenti per la competitività

MARTEDÌ 23

MERCOLEDÌ 24

BARGIORNALE10.00 - 10.30 Progettare il nuovo fuori casa: ingredienti, processi, reti

16.00 - 16.30 PASTICCERIA 
INTERNAZIONALELe opportunità della pasticceria fuori dalla pasticceria

PASTICCERIA 
INTERNAZIONALE13.30 - 14.00 FRAGILE Maneggiare con cura e curiosità

CAST ALIMENTI15.15 - 15.45 Il futuro oggi: intelligenza artificiale made in CAST nelle mani delle 
professioni gastronomiche



pastry ARENA

09.30 - 16.00

09.30 - 16.00

09.30 - 17.30

IEG + CONPAIT

IEG + CONPAIT

IEG CON ROBERTO 
RINALDINI

IEG + CONPAIT

IEG + CONPAIT

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

16.00 - 17.00

16.00 - 17.00

Campionato Italiano di Pasticceria Juniores

Campionato Italiano di Pasticceria Seniores

Campionato Mondiale di Pasticceria Juniores

Premiazione Campionato Italiano di Pasticceria Juniores

Premiazione Campionato Italiano di Pasticceria Seniores

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. B5

09.30 - 16.00

16.00 - 17.00

SIGEP GIOVANI + PASTICCERIA 
INTERNAZIONALE

SIGEP GIOVANI + PASTICCERIA 
INTERNAZIONALE

IEG CON ROBERTO 
RINALDINI

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

16.30 - 17.30 Premiazione Campionato Mondiale di Pasticceria Juniores

Contest SIGEP Giovani

Premiazione Contest SIGEP Giovani

MARTEDÌ 23

MERCOLEDÌ 24



gelato ARENA

09.30 - 17.30

09.30 - 16.00

14.00

IEG + GELATO E CULTURA 
+ CONPAIT

IEG + GELATO E CULTURA + 
CONPAIT

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

IEG + GELATO E CULTURA + 
CONPAIT

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

FEDERAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

09.30 - 17.30

14.00

16.00 - 18.00

Gelato World Cup

Gelato World Cup

L’eccellenza delle torte gelato - 8a edizione (Stand Ass. Ita Gelatieri)

Gelato World Cup

X edizione Gelato World Cup - Cerimonia di premiazione

Sorbetti dal mondo (Stand AIG)

Campionato Mondiale Granita Siciliana-Premio “Polvere di stelle” Gusto arancia
(Stand Federazione Italiana Gelatieri)

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. A5

IEG + GELATO E CULTURA + 
CONPAIT17:00 - 18:00

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI13.00 Gelato al gusto stracciatella
EDITRADE (PUNTO.IT)

FEDERAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

ORARIO EVENTO PARTNER

16.00 - 18.00

16.00 - 18.00

17º Premio Comunicando (Sala Neri 1)

Premio internazionale “La doce vita”, la mia storia in un gelato 
(Stand Federazione Italiana Gelatieri)

MARTEDÌ 23

IEG + CONPAIT09.30 - 16.00 SIGEP Gelato d’Oro - Selezione Gelatieri

17.00 - 17.30 IEG + CONPAITPremiazione Sigep Gelato d’Oro

09.30 - 16.00

16.00 - 17.00

IEG + CONPAIT

IEG + CONPAIT

ORARIO EVENTO PARTNER

SIGEP Gelato d’Oro - Selezione Pasticceri

SIGEP Gelato d’Oro - Cerimonia di premiazione

MERCOLEDÌ 24



gelato Lab

11.30 - 12.30

09.30 - 16.00

V- LABEL - ENTE 
CERTIFICAZIONE VEGAN

GELATO FESTIVAL WORLD 
MASTERS

CONFARTIGIANATO 

CENTRO STUDI GELATO 
ARTIGIANALE

GAMBERO ROSSO

PRO EQUADOR

FIC FEDERAZIONE ITALIANA 
CUOCHI

ARTGLACE

ASS. ITALIANA GELATIERI

GELATO FESTIVAL WORLD 
MASTERS

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

13.00 - 13.45

10.30 - 11.15

14.30 - 16.30

14.00 - 15.00

15.00 - 16:00

16:30 - 17.30

17:30 - 18.00

16.00 - 16.30

L’importanza delle certificazioni vegan: la qualità e la trasparenza 
dal produttore al consumatore  

Europe & Middle East challenge 

Gioielli Gelati: crema al vin santo con fico moro e noci sabbiate

Il Gelato nella sua evoluzione tecnica e clinica abbinata al risparmio 
energetico 

Guida alle gelaterie d’Italia 2024 

Il mondo dell’asporto tra innovazione e tradizione

Ecuador: The best food Ingredients! 

Il gelato romagnolo 

Gelato Day e Gelato a Primavera

Associazione Italiana Gelatieri e Gelato Master School 

Premiazione Europe & Middle East challenge 

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. A7

COMPRITAL11.30 - 12.30

10.30 - 11.15 CNA AGROALIMENTARE

CONFARTIGIANATO 

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

ARTGLACE

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

ASSOCIAZIONE ITALIANA 
GELATIERI

PASTICCERIA 
INTERNAZIONALE  
“

ORARIO EVENTO PARTNER

13.00 - 14.00

16.00 - 17.30

14.00 - 14.30

14.30 - 16-00

17.30 - 18-00

11.30 - 12.00 I bambini in gelateria 

Premiazione ai Maestri Gelatieri CNA 

Arte Pasticcera: cremini e pralineria con ganache

Premiazione Memorial Alberto Pica, Memorial Lorenzo Cagnoni e Concorso 
Mille Idee

Premiazione del concorso “Gelato D’Autore” e Miglior gelato al gusto 
rappresentante il 12° GDay “Gaufre de Liége”

Concorso Mille Idee per un nuovo gusto gelato dell’anno e Memorial Alberto Pica

Il Miglior Gelatiere dell’anno 

MARTEDÌ 23

10.00 - 10.45

11.00 - 11.45

12.00 - 12.45

13.00 - 13.45

CAST ALIMENTI

CONTEST GELATO SU TELA

CARPIGIANI GELATO 
UNIVERSITY

CONFARTIGIANATO 

ORARIO EVENTO PARTNER

Formazione? Si, ma intelligente! L’intelligenza artificiale made in Cast 
al servizio dell’ intelligenza nelle mani delle professioni gastronomiche. 
Perchè il futuro in cast è già oggi! 

Premiazione Gelato su Tela 

What is gelato? Corso introduttivo all’arte della gelateria con il maestro 
Palmiro Bruschi della Carpigiani Gelato University

Dolci al cucchiaio: una sinfonia di sapori con aerografia 

MERCOLEDÌ 24



bakery ARENA

11.00 - 11.45

10.15 - 10.45

09.30 - 17.00

09.30 - 17.00

15.15 - 15.45

RICHEMONT CLUB ITALY / 
NTERNATIONAL

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY / 
NTERNATIONAL

PASTICCERIA 
INTERNAZIONALE

RICHEMONT CLUB ITALY / 
NTERNATIONAL

ITALMOPA

ASSIPAN

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

RICHEMONT CLUB ITALY

ITALIAN GOURMET

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

12.15 - 12.45

10.15 - 10.45

10.15 - 10.45

16.00 - 16.30

14.00 - 14.30

11.00 - 13.00

10.30 - 12.00

17.00 - 17.30

14.30 - 15.30

16.00 - 16.45

16.00 - 16.45

Bakery International Academies

Richemont e SIGEP: una storica sinergia

Concorso Young Ideas

Concorso Young Ideas

I grani antichi: vero valore o business?

Il mercato delle farine e dei cereali: dialogo con Molino DallaGiovanna

Richemont Intenational: i Presidenti presentano i pani del mondo

Richemont Club International: i presidenti presentano i pani del mondo 

MATER FERMENTUM: la genesi della pasta fermentata

Come gestire con successo una pasticceria o un panificio? Te lo dice il podcast!

Bakery International Academies. Presentazione prodotti

Farine: tra verità e mistificazioni. Contrastare le notizie ingannevoli 
attraverso la conoscenza scientifica (Sala Neri 1)

Pane e comunicazione: l’ingrediente che non si vede (Sala Gardenia)

Le attrezzature per un panificio moderno: dialogo con POLIN

Cerimonia di presentazione Young Ideas 2024

Incontro con il Dr. Carlo di Cristo: lievitazioni e fermentazioni

Come cambia il pane

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. D7

10.00 - 10.45

12.00 - 13.00

CAST ALIMENTI

RICHEMONT CLUB ITALY / 
NTERNATIONAL

FRANCESCO SANAPO

RICHEMONT CLUB ITALY

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

16.00 - 16.30

15.15 - 15.45 Il mondo del lievito madre: incontro con il Dr. Gronchi, tecnologo alimentare

CAST: la casa del Rchemont Club Italia

Premiazione Concorso Young Ideas

Francesco Sanapo: la colazione del futuro

MARTEDÌ 23

MERCOLEDÌ 24

CAST ALIMENTI E CORMAN17.00 - 17.30

RICHEMONT CLUB ITALY / 
NTERNATIONAL09.30 - 17.00 Concorso Young Ideas



COFFEE ARENA

17.00 - 17.30

10.00 - 16.30

09.30 - 17.00

09.30 - 16.30

09.30 - 16.30

09.30 - 16.30

09.30 - 16.30

16.00 - 17.00

17.00 - 17.15 

17.00 - 18.00

17.15 - 17.45 

17.15 - 17.45 

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

COMUNICAFFÈ

SCA ITALY

COMUNICAFFÈ

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

10.45 - 16.30

17.00 - 17.30 

10.45 - 16.30

17.30 - 18.00

Annuncio Finalisti Campionato Italiano Baristi Caffetteria

Semifinale CIBC - Campionato Italiano Baristi Caffetteria

Campionato Italiano Coffee Roasting

Campionato Italiano Latte Art

Campionato Italiano Brewers Cup

CIGS - Campionato Italiano Coffee In Good Spirits

CIGS - Campionato Italiano Coffee Roasting

Il futuro del caffè: che cosa può cambiare da adesso (Vision Plaza)

Annuncio Finalisti Campionato Italiano Latte Art

Sostenibilità: i casi caffè e cacao (Vision Plaza)

Premiazione CIGS - Campionato Italiano Coffee In Good Spirits

Premiazione Campionato Italiano Brewers Cup

Campionato Italiano Cup Tasters

Premiazione Campionato Italiano Cup Tasters

Finale CIBC - Campionato Italiano Baristi Caffetteria

Premiazione CIBC - Campionato Italiano Baristi Caffetteria

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. D1

09.30 - 17.00

17.00 - 17.30 

12.00 - 12.30

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

SCA ITALY

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

09.30 - 17.00

17.00 - 17.30 

17.00 - 17.30 

Campionato Italiano IBRIK

Premiazione CILA - Campionato Italiano Latte Art

Premiazione Campionato Italiano Coffee Roasting

Campionato Italiano Coffee Roasting

Premiazione Campionato Italiano IBRIK

La sostenibilità declinata sulla filiera del caffè

MARTEDÌ 23

MERCOLEDÌ 24

SCA ITALY09.30 - 17.00 CILA - Campionato Italiano Latte Art



CHOCO ARENA

12.00 - 12.45

11.00 - 12.00

10.00 - 11.45

09.00 - 12.00

14.00 - 14.45

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

MIRCO DELLA VECCHIA

FIC - FEDERAZIONE ITALIANA 
CUOCHI

ACCADEMIA MAESTRI DEL LIEVITO 
MADRE E DEL PANETTONE ITALIANO

ACCADEMIA MAESTRI DEL LIEVITO 
MADRE E DEL PANETTONE ITALIANO

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

FIC - FEDERAZIONE ITALIANA 
CUOCHI

IILA

CNA AGROALIMENTARE

MIRCO DELLA VECCHIA

DAVIDE COMASCHI

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

IILA

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

ORARIO

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

PARTNER

14.00 - 14.45

13.00 - 13.45

12.00 - 12.45

15.00 - 16.00

15.00 - 16.00

14.00 - 14.30

16.00 - 17.00

17.00 - 17.45

15.00 - 15.45

16.00 - 16.45

17.00 - 17.45

Il cioccolato di Modica IGP

The chocolate Way: Itinerario Europeo del Cioccolato di qualità

Il cioccolato tra territorio, innovazione e sostenibilità

Giovani Lievitisti a confronto

EVO-CHOC TASTING EXPERIENCE - Il cioccolato di Modica incontra 
l’olio extra vergine di oliva

FIC Lab

Cibo per astronauti: le iniziative in America Latina e in Italia

Premiazione Giovani Lievitisti a confronto

Inflazione climatica: quale futuro ci attende?

Il cioccolato di Modica IGP

Coffee Silver Skin: un rifiuto trasformato in opportunità economica

Mirco della Vecchia & Panpepato ferrarese IGP

Davide Comaschi, una storia di ricerca, passione e tensione continua 
verso la crescita della cultura del cioccolato

Contest Choco Love 

Premiazione Contest Choco Love 

Il cioccolato di Modica IGP

Caratterizzazione del cacao centroamericano

Il Cacao IG dell’Indonesia: un percorso di qualità e di origine certificata

SABATO 20

DOMENICA 21

LUNEDÌ 22

PAD. B1

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

IILA

13.30 - 14.00

16.00 - 16.45



CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP14.00 - 14.45 Il cioccolato alleato della nostra salute

12.00 - 13.00

09.30 - 10.30

11.00 - 12.00

12.00 - 12.45

13.00 - 13.45 

14.00 - 14.45

15.00 - 15.45

CNA AGROALIMENTARE

COPPA DEL MONDO DEL 
PANETTONE

COPPA DEL MONDO DEL 
PANETTONE

PASTICCERIA INTERNAZIONALE + CNA 
AGROALIMENTARE + MIRCO DELLA VECCHIA

CNA AGROALIMENTARE

FIC - FEDERAZIONE ITALIANA 
CUOCHI

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

MONICA MESCHINI

ICE KENYA

CONSORZIO TUTELA 
CIOCCOLATO DI MODICA IGP

CONSORZIO PROMOZIONE E TUTALE PIADINA ROMAGNOLA 
IGP + CONSORZIO TUTELA CIOCCOLATO DI MODICA IGP

ORARIO

ORARIO

EVENTO

EVENTO

PARTNER

PARTNER

15.00 - 15.45

16.00 - 17.00

17.00 - 17.45

13.00 - 13.45 Buongiorno Piadina, la colazione che non ti aspetti!

La filiera grano-pane tra scienza e rappresentanza

Finale italiana Coppa del Mondo del Panettone - Panettone al cioccolato

Premiazione Finale Italiana Coppa del Mondo del Panettone

Premio Pastry Legend

Contest ”Pane Amore e Cioccolato”

Compartimento Giovani FIC

Il pistacchio di Raffadali DOP

Premiazione Craft Drinking Chocolate

Dal chicco alla tazza: come il Kenya e l’Italia collaborano per rilanciare 
la produzione di caffè di qualità

Il panpepato di Ferrara

MARTEDÌ 23

MERCOLEDÌ 24

COPPA DEL MONDO DEL 
PANETTONE09.30 - 11.45 Finale italiana Coppa del Mondo del Panettone - Panettone tradizionale

CHOCO ARENA PAD. B1


